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2022 年 11 月 18 日 
 
 

専門店やシェフ、ホテルが監修した高価格帯のケーキが好調！ 

2022 年「イトーヨーカドーのクリスマス」好評承り中 

～健康意識の高まりに応えた“アレルゲンフリー”や“植物由来”のケーキもご用意～ 

 

株式会社イトーヨーカ堂（本社：東京都千代田区、代表取締役社長：山本 哲也、以下 イトー 

ヨーカ堂）は、全国のイトーヨーカドー店頭およびネット（イトーヨーカドーネットスーパー・

イトーヨーカドーネット通販）にて、クリスマスケーキ等のご注文を承っております。 

 

ここ数年続くコロナ禍の影響から、クリスマスケーキを“混雑を避けて確実に手に入れたい”と 

いう人や、生活様式の変化により“今までよりもこだわったケーキを買いたい”という人が増加 

傾向にあります。 

こうした中イトーヨーカドーは、より多くのお客様にご予約いただけるよう昨年から予約期間を

１７日早め、9 月 1 日（木）より開始いたしました。また、昨年よりアイテム数を 2 倍以上増やし

た専門店やシェフ、ホテルが監修した高価格帯のケーキは、昨年よりも予約数が好調に推移してお

ります。今年初めて監修いただく専門店やシェフ、ホテルのケーキも 10 種類登場する等、ご自宅

で贅沢に楽しみたいという需要にお応えしています。 

定番の苺ショートケーキ（ガトーフレーズ）も品揃えを拡大。サイズが選べる 3 種の他、多数の

アイテムを取り揃えました。その他、健康意識の高まりにお応えし、アレルゲンフリーや植物由来

のケーキもご用意しております。 

※店舗により取り扱いのない場合がございます。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

■「イトーヨーカドーのクリスマス」概要 

受 付 期 間：9 月 1 日（木）より開始 ※商品によりご予約承り期間が異なります。 
受 付：店頭・ご予約サイト・ネットスーパー・ネット通販 

（https://www.itoyokado.co.jp/special/christmas/index.html?pickup） 

※商品ごとに承りできる場所が異なります 

早 期 特 典：11 月 28 日（月）までのご予約でボーナスポイントプレゼント 

       ※『ガトーフレーズ 4～6 号』、『ガトーショコラ 4・5 号』のいずれかをご予約した方が対象です。 

        詳細については HP をご覧ください。 

お渡し期間：12 月 22 日（木）～25 日（日）※商品によって異なります。 
 

 

 

イトーヨーカドー 
商品ニュース 

メディアからのお問い合わせ先 

イトーヨーカドーPR 事務局（共同ピーアール内） 担当：清水・伊藤・奥平 

TEL：03-6260-4859 E-mail：itoyokado-pr@kyodo-pr.co.jp 

https://www.itoyokado.co.jp/special/christmas/index.html?pickup
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■「イトーヨーカドーのクリスマス」アイテム（一例） 

※写真はイメージです。 

※数量が限られている商品もございます。品切れの際はご了承ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『ミシュランスターシェフ クッチーナ 田中照道シェフ監修 

ピスタチオムース 4 号』 

価格：4,000 円（税込 4,320 円） 

 

ミシュラン一つ星シェフによる監修アイテム。人気のピスタチオ 

ムースにラズベリーを効かせたこだわりの逸品です。側面に張りつ

めたピスタチオなどのナッツとムースとの食感は絶品です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『ガトーフレーズ 4 号・5 号・6 号』 

価格：2,980 円（税込 3,218 円）／4 号 

3,500 円（税込 3,780 円）／5 号 

4,500 円（税込 4,860 円）／6 号 

 

 

北海道産生クリーム入りホイップクリームを使用し、 

中には果肉感のある角切り苺をサンドしました。苺の甘

酸っぱさが口いっぱいに広がる王道のおいしさです。 

 

 

 

 

 

 

 

『天使のクリスマス 苺のケーキ 5 号』 

価格：6,200 円（税込 6,696 円） 

 

苺を贅沢に 18 個のせ、中には果肉感のある角切り苺を

サンドしました。クリームは北海道産生クリーム入り 

ホイップクリームを使用した、苺のおいしさを存分に 

楽しめる苺づくしの贅沢ケーキです。 

 

 

 

 

 

 【クッチーナ 田中 照道シェフ】 
 
イタリア若手 No.1 といわれたサンレモの
「PAOLO E BARBARA」やミシュラン三つ星
リストランテのシェフに師事。帰国後、岐阜大
垣に「CUCINA₋クッチーナ₋」を開業。 
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『ブランフレーズ 5 号』 

価格：2,400 円（税込 2,592 円） 

 

ホイップクリームとホイップカスタードクリームの 

ハーモニーが絶妙。トッピングされた苺 3 個のほかに、

ケーキの中にはまるまる苺が 4 個入った贅沢なケーキで

す。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『不二家 苺のタルト』 

価格：2,980 円（税込 3,218 円） 

 

しっとりとしたタルト生地に軽い食感のカスタードクリ

ームを重ね、たっぷりの苺をトッピングしました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『ガトー・ド・ボワイヤージュ 

植物由来＆グリテンフリーケーキ 

（ラズベリームース／ショコラムース）』 

価格：4,000 円（税込 4,320 円） 

 

素材にこだわったカラダ想いの特定原材料不使用のムー

スケーキ。口どけのよいラズベリームースとしっとりな

めらかな食感のショコラムースをお楽しみください。 

 


