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2020 年 8 月 25 日  

おうちのから揚げで、あの万能中華調味料『味
ウェイ

覇
パァー

』の味が楽しめます！！！ 

『味
ウェイ

覇
パァー

から揚げ粉』 

～『味
ウェイ

覇
パァー

』の味わいをから揚げ粉にアレンジ 白黒ダブル胡椒×ガーリック風味～ 

2020 年 9 月 1 日（火） 新発売  

 

「人々の健康で豊かな食生活に貢献する」をグループ経営理念に、小麦、大豆、菜種、トウモロコシ

などから様々な製品を製造販売する“穀物ソリューション・カンパニー”昭和産業株式会社（本社：東京

都千代田区、代表取締役社長執行役員  新妻一彦）は、長年愛され続けている万能中華調味料  

「味
ウェイ

覇
パァー

」（販売者：株式会社  廣記商行）とコラボレーションした新商品、『味
ウェイ

覇
パァー

から揚げ粉』を 2020 年

9 月 1 日（火）より全国の取り扱い各店にて発売します。 

 

家庭料理でもテイクアウトデリでも人気のから揚げ。ありそうでなかった味付けが登場です！  

炒め物からスープまで、万能中華調味料として人気の「味
ウェイ

覇
パァー

」とのコラボレーションで、あの味付け

が、簡単にから揚げで楽しめます。水溶きタイプのから揚げ粉で使いやすく、サクサク感のある食感に

仕上がります。醤油ベースに白黒のダブル胡椒とガーリックをきかせた食べ応え抜群の味付けは、  

「味
ウェイ

覇
パァー

」ファンにはたまりません。しっかりした味付けなので冷めてもおいしく、お弁当にもおすすめ。 

夕食に、おつまみに、お弁当に、おうちで簡単！『味
ウェイ

覇
パァー

から揚げ粉』で中華風から揚げを作ってみま

せんか。 

 

 

 

 

  

商品特長  

おうちのから揚げで、 

あの「味
ウェイ

覇
パァー

」の味が楽しめる 
炒め物からチャーハンやスープまで、万能中華調味料として人気の

ロングセラー、廣記商行の「味
ウェイ

覇
パァー

」と昭和産業が初のコラボレーショ

ンを実現。あの味わいが、から揚げで楽しめます。  

ダブル胡椒とガーリックの味わいがたまらない 
醤油ベースに、白黒のダブル胡椒、ガーリックをきかせた、  

ガツンとくる味わい。  

一度食べたら止まらないから揚げに仕上がります。  

水溶きタイプ。サクサクした食感  
水溶きタイプで使いやすい。  

サクサクっとした食感に仕上がります。  

インパクトのある味を 

求める方におすすめ！ 

News Release 



 

から揚げ粉の市場動向  ～商品開発の背景について～  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

『味
ウェイ

覇
パァー

から揚げ粉』 商品概要  

商 品 名  『味覇から揚げ粉』 

発 売 日  2020 年 9 月 1 日（火）  

内 容 量  80g 

特 長  
1. おうちのから揚げで、あの「味

ウェイ

覇
パァー

」の味が楽しめる 

2. 醤油ベースで、白黒胡椒、ガーリックをきかせた味わい 

3. 人気の水溶きタイプ。サクサクした食感  

希望 小 売価 格 （税 抜 ）  160 円  

販 路  全国の取り扱い各店  

 

万能中華スープの素  「味覇」
ウ ェ イ パ ァ ー

 

「味覇（ウェイパァー）」とは、中国語で「味の王様」を意味し、  

鶏骨、豚骨をベースに野菜エキスとスパイス等が配合された  

風味、コク、うま味と三拍子そろった万能中華調味料です。  

※本商品は、株式会社廣記商行監修のもと、「味覇」の味わいを  

から揚げ粉にアレンジしたものです。  

 

 

 

ありそうでなかった！だれもが使ってみたい！と思うコラボ商品を開発  
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出典 ）㈱富士経済 、「2019 年食品マーケティング便覧 ,販売額 」よりグラフ化  

種類別販売動向（から揚げ粉）  

から揚げ粉の市場はおよそ 60 億円  

衣のタイプ構成比（金額ベース）  

出典）㈱インテージ、「SCI パーソナル」にもとづきグラフ化  

水溶きタイプが伸長  
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まぶし 水溶き 漬け込み 不明 （年）

＜お客様からのお問い合わせ窓口＞  

昭和産業株式会社  お客様相談センター 

フリーダイヤル：0120-325-706（平日 9 時～17 時）  

＜昭和産業に関するお問い合わせ先＞  

昭和産業株式会社  経営企画部  コーポレート・コミュニケーション室  担当：赤松  

TEL：03-3257-2042 

 

また近年、から揚げの人気専門店「監修」製品が人気上位に！  

調理例  


