
 

報道関係各位 

2026 年 9 月 24 日 

アートホテル日暮里 ラングウッド 

山と海、2 つの「親子」を味わう秋の平日限定ランチ 

 
アートホテル日暮里 ラングウッド（所在地：東京都荒川区、総支配人：塩田祥之、以下当ホテル）は、「割烹みなと」に

て、「秋の平日限定ランチメニュー 実りの季節にこそ楽しみたい、秋香御膳」を 2026 年 9 月 1 日から 11 月 30 日まで提供
しています。今秋は、2 つの「親子」を味わう 2 種類の御膳をそろえました。きのこの豊かな香りとともに、あべ鶏を出汁と卵でふ
んわり仕上げた「薫り豊か茸の親子煮御膳」と、脂の乗ったサーモンとイクラを組み合わせた「サーモンとイクラの親子丼御膳」を
味わえます。趣の異なる山と海の味わいを通して、実りの秋を感じるランチタイムを提供します。 

 
■山と海、2 つの「親子」で味わう、割烹みなとの秋 
山の味覚を楽しむ「薫り豊か茸の親子煮御膳」は、秋の味覚であるきのこをたっぷりと使い、あべ鶏をやさしい出汁と卵でふんわ
りと仕上げた、秋ならではの親子煮です。きのこの豊かな香りとうま味に、あべ鶏のジューシーな味わいが重なり、やさしい出汁と
卵が全体を包み込みます。一口ごとに秋の味覚を感じられるほっとする味わいです。また、「サーモンとイクラの親子丼御膳」は、
脂の乗ったサーモンと、プチプチとした食感のイクラを合わせた海の親子丼です。サーモンの濃厚なうま味とイクラのほどよい塩味
がご飯とよく合う一品です。気分やお好みに合わせてお選びいただけます。 
 
■割烹みなと 期間限定ランチ概要 
名称：秋の平日限定ランチメニュー 実りの季節にこそ楽しみたい、秋香御膳 
期間：2026 年 9 月 1 日（火）～11 月 30 日（月） 
料金：薫り豊か茸の親子煮御膳 1,800 円／サーモンとイクラの親子丼御膳 2,000 円 
ご予約・お問い合わせ：https://art-nippori-lungwood.com/restaurant/minato/ 
 
※表示の料金はすべて税込みです。 
※画像はイメージです。 
 
【割烹みなと】 

場所：アートホテル日暮里 ラングウッド地下 1 階  
営業時間：昼食 11:30～15:00（L.O.14:30）／  

夕食 17:00～21:30（L.O.21:00） 
定休日：毎週水曜日（祝日を除く） 
TEL：03-3803-1234 
公式ウェブサイト：  
https://art-nippori-lungwood.com/restaurant/minato/ 
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【アートホテル日暮里 ラングウッド】 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
【アートホテル】 
ビジネスや観光の拠点として、国内の主要都市でさまざまなライフスタイルイベントに対応するフルサービスホテル。結婚式・謝恩
会・歓送迎会などの各種パーティーやコンベンションなど、宴会・バンケットホールのほか、オールデイダイニングやレストランなどを
備え、幅広いお客様にご利用いただいております。 
 
北海道❶アートホテル旭川 青森❷アートホテル青森、アートホテル弘前シティ 岩手❶アートホテル盛岡 茨城❶アート
ホテル鹿島セントラル 新潟❷アートホテル新潟駅前、アートホテル上越 東京❶アートホテル日暮里 ラングウッド 千葉
❶アートホテル成田 大阪❶アートホテル大阪ベイタワー（空庭温泉 OSAKA BAY TOWER）福岡❶アートホテル小倉 
ニュータガワ 長崎❶アートホテル佐世保セントラル 大分❶アートホテル大分 宮崎❶アートホテル宮崎 スカイタワー 鹿
児島❶アートホテル鹿児島 沖縄❶アートホテル石垣島 
 
【アイコニア・ホスピタリティ】 
 
 
 

会社概要 
社名 アイコニア・ホスピタリティ株式会社（2025 年 7 月 1 日に名称変更） 

事業内容 
・ホテル、旅館の管理運営 
・旅行業 

代表取締役会長 山本 俊祐 
代表取締役社長 代田 量一 

所在地 東京都港区六本木六丁目 10 番 1 号 六本木ヒルズ森タワー44 階 
設立年月日 1999 年 7 月 8 日 
資本金 1 億円  

運営棟数／客室数 国内  182 棟 25,477 室（レジデンス 38 室を除く、2026 年 9 月 1 日現在） 
従業員数 12,493 名（2026 年 9 月 1 日現在、グループ会社含む） 

公式ウェブサイト 
コーポレートサイト  ：https://corporate.iconia.co.jp 
ホテルグループサイト：https://iconia.co.jp 

 
【GoTo Pass】 

「人生を、想像外へ、連れだそう。」をコンセプトに、アイコニア・ホスピタリティのホテル、温泉リゾートに加えて、レ
ストラン・宴会・愛犬と泊まれる宿・日帰り温泉・レジャー施設などの全国 180 棟以上の施設で、利用金額
に応じてポイントを貯めて使える新ロイヤリティプログラム「GoTo Pass」（ゴートゥーパス）が 2025 年 5 月
29 日に始動しました。 
公式ウェブサイト：https://gotopass.jp 

 
 
 

ご取材・ご掲載に関するお問い合わせ先 
アイコニア・ホスピタリティ株式会社 PR 事務局株式会社トランスミッション 

TEL：03-6802-8048 E-mail：iconia@tmcl.jp 

アイコニア・ホスピタリティは、宿泊特化型やフルサービスのコミュニティホテ
ル、リゾートホテル、温泉ホテル・旅館などさまざまな業態の施設でお客様
をお迎えしています。            

快適な客室をはじめ、レストランや宴会場を備え、幅広いシーンで利用できるシ
ティホテル。館内には、四季折々の味わいを届ける「割烹みなと」や、洋食を楽し
めるレストラン「セリオ」のほか、多彩な宴会場を完備。ビジネスでの宿泊から
日々の食事、会食や宴会まで、さまざまな目的やシーンに応えるホテルです。 
住所：〒116-0014 東京都荒川区東日暮里 5-50-5 
TEL：03-3803-1234 
チェックイン：14:00／チェックアウト：11:00 
総客室数：134 室 
アクセス：JR「日暮里」駅南口より徒歩 1 分 
公式ウェブサイト： https://art-nippori-lungwood.com/ 
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