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報道関係各位 

2025 年 8 月 29 日 

 
亀の井ホテル 鳥羽 

「至福の美味旅」 9/1 よりビュッフェリニューアル！ 
～夕食は松阪牛しゃぶしゃぶ、朝食は蟹づくしに！期間限定宿泊プラン販売中～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

亀の井ホテル 鳥羽（所在地：三重県鳥羽市安楽島町、支配人：渡辺順一、以下当ホテル）は、2025 年９月 1 日
（月）よりビュッフェメニューをリニューアルし、夕食に「松阪牛しゃぶしゃぶ」、朝食に「ボイルズワイガニ」を期間限定で提供いた
します。この特別な美食体験を楽しめる宿泊プランの予約を現在受け付けています。 
 
 三重県は、古来より「御食つ国（みけつくに）」と呼ばれ、特に当ホテルが位置する伊勢志摩地域は、海の幸や山の幸が豊
富な「食の宝庫」として知られています。今回のリニューアルでは、この恵まれた地の食材を活かし、「至福の美味旅」をテーマに
した贅沢なメニューを揃えました。 
 
夕食ビュッフェ：とろけるような「松阪牛のしゃぶしゃぶ」をライブキッチンで 
夕食には、日本三大和牛の一つである「松阪牛のしゃぶしゃぶ」をライブキッチンで提供します。ビュッフェで松阪牛が楽しめるの
は、三重県内でも稀少です。様々な部位を用意し、三重県産のマイヤーレモンを使ったまろやかなポン酢で、松阪牛の奥深い
味わいをご堪能いただけます。 
その他、マグロやサーモンなど６種類のお寿司に加え、三重県のソウルフードである「四日市トンテキ」や「松阪市鶏焼肉」、伊
勢志摩産「あおさのりこんにゃく」や「あかもく」など、約 50 品の温製、冷製料理も充実しています。 

 
朝食ビュッフェ：心ゆくまで「ボイルズワイガニ」を堪能 
朝食では、「ボイルズワイガニ」が登場。また、全国の亀の井ホテルで提供されている「めでたい飯」も用意しています。これは、縁
起が良いとされる真鯛を特製の白醤油で漬けた「亀の井漬け」を山かけにした一品です。伊勢志摩産の「あらめ煮」や「あおさ
佃煮」、答志島産「釜揚げしらす」など、ご飯によく合う地元の味も楽しめます。さらに、伊勢茶ドレッシングや伊賀の醤油「はさ
めず」など、地元ならではの調味料も並びます。ライブキッチンでは、焼きたてのフレンチトーストも初登場します。 
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当ホテルは、伊勢湾を一望できる高台に位置し、自家源泉の天然温泉も楽しめます。この機会に、三重・伊勢志摩の豊か

な食と絶景を堪能する旅をお楽しみください。 
 
【ビュッフェリニューアル・宿泊プラン概要】 
プラン名：至福の美味旅☆夕食は松阪牛しゃぶしゃぶ～朝食は蟹づくし！和洋折衷ビュッフェプラン 
期間：2025 年 9 月 1 日（月）～2026 年 2 月 28 日（土） 
※夕食は 9 月 1 日（月）から、ご朝食は 9 月 2 日（火）から提供開始。 
場所：レストラン「雅」 
営業時間： 
夕食 90 分制 17:30～21:00（L.O. 20:30）  
朝食 7:00～9:00（L.O. 8:30） 
 
【ご予約・お問い合わせ】 
亀の井ホテル 鳥羽 宿泊予約 TEL：0599-25-4101 
▶宿泊プラン・ご予約はこちらから ▶お食事についてはこちらから 
 
※季節や仕入れ状況などにより、料理内容が変更になる場合がございますのでご了承ください。 
※画像はすべてイメージです。 

 
【亀の井ホテル 鳥羽】  

鮮やかなブルーが印象的な鳥羽湾を一望できる高台の温泉ホテル。伊勢志摩の自
然に抱かれた海の幸や山の幸をふんだんに使った逸品料理が味わえます。潮風が
感じられる露天風呂からは、絶景の海景色が間近に。ゆったりと設えた客室では寛
ぎの時間をお過ごしいただけます。 
 
公式ウェブサイト：https://kamenoi-hotels.com/toba/ 
住所：〒517-0021 三重県鳥羽市安楽島町 1200-7  
TEL：0599-25-4101 
チェックイン：15 時／チェックアウト：10 時 客室数：68 室  

 
【亀の井ホテル】 

亀の井ホテルは、当社が 2022 年 4 月より運営を開始した「かんぽの宿」30 施設と、同月運営を開始した「亀の井ホテル 奥
日光湯元」、2015 年より運営の「別府亀の井ホテル」改め「亀の井ホテル 別府」を加えた合計 32 施設で同年 7 月に誕生
したホテルブランドです。2023 年 10 月にリブランドした 4 ホテルに加え、2024 年 4 月「亀の井ホテル 那智勝浦」、「亀の井
ホテル 筑波山」が加わり、「亀の井ホテル」は 39 施設に拡大し、2024 年 12 月 25 日、40 棟目となる「亀の井ホテル 阿
蘇 パークリゾート」が誕生しました。 
公式ウェブサイト：https://kamenoi-hotels.com/ 

https://booking.iconia.co.jp/booking/result?code=75eae780-5b63-4cd0-808b-2573af49dfce&is_including_occupied=true&hotel_plan_code=HP55491752545317093905292&search_type=undated&_bdsid=2law8W.o~fjKQa.1756152870543.1756152934&_bd_prev_page=https%3A%2F%2Fkamenoi-hotels.com%2Ftoba%2Finformation%2F139681&_bdrpf=1&_gl=1*1prn2ns*_gcl_aw*R0NMLjE3NTA3MjcxOTcuQ2p3S0NBanc5dVBDQmhBVEVpd0FCSE45SzktbUsxNkZzSlZUM1FlZVFHTDVTTmhtVXpWTDB3NmVJZU1tYTd5UWVHSnZLTFl5UFdZMW1Sb0MwYzBRQXZEX0J3RQ..*_gcl_au*MTY3OTE3Nzc1OC4xNzUyNTM3ODQy*_ga*ODgwOTU3MzM4LjE3MTcxNzAwMDg.*_ga_VV3J8XR347*czE3NTYxNTI4NzIkbzE3OCRnMSR0MTc1NjE1Mjg4MSRqNTEkbDAkaDA.
https://kamenoi-hotels.com/toba/restaurant/
https://kamenoi-hotels.com/toba/restaurant/
https://kamenoi-hotels.com/toba/
https://kamenoi-hotels.com/
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【アイコニア・ホスピタリティ】 

 

 

 

 

会社概要 

社名 
新社名：アイコニア・ホスピタリティ株式会社（2025 年 7 月 1 日より） 

旧社名：株式会社マイステイズ・ホテル・マネジメント 

事業内容 ホテル、旅館の管理運営 

代表取締役会長 山本 俊祐 

代表取締役社長 代田 量一 

所在地 東京都港区六本木六丁目 10 番 1 号 六本木ヒルズ森タワー41 階 

設立年月日 1999 年 7 月 8 日 

資本金 1 億円 

運営棟数／客室数 
国内 181 棟／25,030 室 

（レジデンス 38 室を除く、2025 年 8 月 1 日時点） 

従業員数 11,961 名（2025 年 8 月 1 日現在、グループ会社含む） 

公式ウェブサイト 
コーポレートサイト  ：https://corporate.iconia.co.jp 

ホテルグループサイト：https://iconia.co.jp 

 
 
【GoTo Pass】 

「人生を、想像外へ、連れだそう。」をコンセプトに、アイコニア・ホスピタリティのホテル、温泉リゾートに
加えて、レストラン・宴会・愛犬と泊まれる宿・日帰り温泉・レジャー施設などの全国 170 棟以上の
施設で、利用金額に応じてポイントを貯めて使える新ロイヤリティプログラム「GoTo Pass」（ゴー
トゥーパス）が 2025 年 5 月 29 日始動しました。 
 
公式ウェブサイト：https://gotopass.jp 
 
 
 
 

 
ご取材・ご掲載に関するお問い合わせ先 

アイコニア・ホスピタリティ株式会社 パブリックリレーションズチーム 
TEL: 03-6773-7085 E-mail: press@iconia.co.jp 

 

アイコニア・ホスピタリティは、宿泊特化型やフルサービスのコミュニティホ
テル、リゾートホテル、温泉ホテル・旅館などさまざまな業態の施設で
お客様をお迎えしています。 

https://corporate.iconia.co.jp/
https://iconia.co.jp/
https://gotopass.jp/
mailto:press@mystays.com

