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2017 年 2 月 17 日 

                                                                              
 

  ホテルグランヴィア京都 15 階レストランフロア「KYO-BUTAI」に 
      四季に育まれた京の伝統が味わえる「おもてなしの晴れ舞台」誕生。 

   「ビュー & ダイニング コトシエール」 
   2017年2月20日 (月) 11:30 ＯＰＥＮ！ 

 
 
 

ホテルグランヴィア京都（京都市下京区、代表取締役社長:中村 仁）は、ホテル 15 階に直営レスト

ラン新店舗「View & Dining Cotociel（ビュー ＆ ダイニング コトシエール）」を 2017 年 2 月 20 日（月）

にオープンいたします。 
 
 新店舗「View & Dining Cotociel（ビュー ＆ ダイニング コトシエール）」は、本年 9 月に開業 20 周年

を迎える当ホテルが、お客様満足度の更なる向上を目指す改装計画の一環として、旧店舗「リストランテ ラ･リサ

ータ」に全面改装を施し、店舗のコンセプト及び名称を変更してリニューアルオープンするものです。 
 

京都市内有数の眺望を誇る「ホテルグランヴィア京都」最上階である 15 階を、新たに「京のおもてなし」の

晴れ舞台「KYO-BUTAI」と命名し、その新しい幕開けとして、適度なカジュアル感のなかにも「品の良

さ」が感じられる開放的なホールスペース、ディナー限定の優雅なサロンスペース「グレイスサロン」

など、昼と夜で異なる表情を演出した店舗として生まれ変わります。四季折々の空をイメージしたオリ

ジナル文様“舞市松”がきらめく空間や西陣織シンボルアートなど、京の景色と一体感を成す舞台空間で

進化し続ける京の美意識を体感しながら、フレンチの口福感と、イタリアンの軽やかさ、双方の魅力を

重ねる「京キュイジーヌ」をご賞味ください。 

 

 

 

 
    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ビュー & ダイニング コトシエール（左：グレイスサロン、右：メインホール） 

  

〒600-8216 
京都市下京区烏丸通塩小路下ル JR 京都駅中央口 

TEL：075-344-8888(大代表) 
FAX：075-344-4400 

URL：http://www.granvia-kyoto.co.jp  

News Release 
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■ホテルグランヴィア京都の立地特性 

・長い歴史の中で、独自の文化や芸術が磨かれた“美意識の高い、洗練された都市”「京都」 
・JR 在来線直結、新幹線、私鉄、地下鉄に隣接の「京都駅ビル」立地がもたらす最高の利便性。 
・日本を代表する歴史的観光都市「京都」を眼下に一望できる最高のおもてなし空間。 

■眺望の良いホテル最上階のレストラン 
・美しい京都の街の玄関口で、大パノラマを体感できるホテル最上階のレストランフロア。 
・北面店舗では京都五山の稜線、南面店舗は京都駅を眼下に東山～桃山丘陵～西山までを一望。 
・洋食･中華･鉄板焼きの店舗があり、バラエティ豊かなメニューを提供できるフロア。 

■ホテル最上階にある、おもてなしの晴れ舞台 

・眺望の良い最上階のレストランは、ホテルの中でも特に「非日常」を堪能できる「ハレ」の場。 
・四季折々の様々な食材とシェフの技が、一皿の上で競演する舞台。 
・シェフの技光る一皿と、ホテルならではのサービスやソムリエがセッションする舞台。 
・最高の眺望と料理を引き立てる、舞台演出としての京都の感性が表現されたインテリア。 
 
 

 
 

 
15 階レストラン空間を、日本を代表する国際観光都市となった「KYOTO」の 

「食」・「感性」・「美意識」、そして、「今日」を楽しむ「舞台」としてネーミング 

“KYO-BUTAI” 
 
 

 

 

  

｢食｣の舞台 

15 階レストランフロア“KYO-BUTAI” 配置図 

Floor Concept 

  

ビュー & ダイニング

コトシエール

鉄板焼

五山望

中国料理

六本木樓外樓

スカイラウンジ

サザンコート
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■古都･京都ならではの「京のおもてなし」の場。 

・国際観光都市「京都」の玄関口で、国内外のお客様に京のおもてなしを体感していただく場所として、 
美意識の高い、洗練された都市「古都・京都」ならではの感性豊かな空間を提供。 

■美しい京都の街を見下ろす「空の上」レストラン。 
・ホテル最上階は、開放感が漂う「空の上」のレストラン。眼下に広がる美しい京都の街並みを 
眺める事のできる絶好のロケーションで、景色と一体感を成す本格的な料理を提供。 

■洋食の“トップ”カテゴリーとしての料理･サービス･空間の提供。 
・既存フレンチとイタリアンを統合した、ホテル洋食部門の“トップ”カテゴリーの店舗として、 
食への関心が高い国内外のお客様に満足頂ける料理･サービス･空間を提供。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  
レストラン新店舗ネーミングの Keyword 

View & Dining Cotociel 

古都を表す「coto」と空を意味する仏語「ciel」を組み合わせた造語 

ホテル最上階を京のおもてなしの晴れ舞台「KYO-BUTAI」と命名。 
その新しい幕開けとして、ホテル最上階からの「空の上の景色」と 
美味しい料理を楽しめる「おもてなしの場」を目指しています。 

Shop Concept 
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 ■四季から着想を得た KYOTO の感性を散りばめた、コンテンポラリー空間 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ■ストーリーの始まりをデザイン 

  ・目を引く、感性豊かな SENSU デザイン 
扇子からインスピレーションを受け、斜めのラインを用いてデザインした独創的な意匠。 
廊下正面のアイキャッチとしてインパクトを与え、お店の顔として人々の記憶に残るファサード。 

 

  

Design Concept 

Facade Design 
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 ■景色と一体感を成し、料理が主役となる舞台空間の創出~ Contemporary & Comfort ~ 

  ・四季折々の京の空を感じさせるオリジナル新文様「舞市松 ～MAI – ICHIMATSU～ 」 
最上階という立地を最大限に活かすため、伝統的な意匠「市松」を変形させながら、天井面を空に 
見立てた天井意匠。シャンパンゴールドの大小スクエア形状をランダムに散りばめた、「舞い」を 
感じさせる華やかで独創的なデザインは、桜吹雪、粉雪、散紅葉、雲など見る人によって様々な 
京の四季をイメージさせ、空間全体を彩る舞台装置の一つとしてデザイン。 
 

  ・空間の広がりを生み出し、古都の空との一体感を演出。「舞台」を引き立てるデザイン 
天井の周囲に間接照明を設置し、天井意匠「舞市松～MAI-ICHIMATSU～」を彩り、頭上空間に 
豊かな広がりを生み出す。また、店内の柱側面を鏡面仕上げとする事で最大の特徴である南側の 
全面窓からの景色の映り込み効果を発生させ、視覚的に屋外との一体感と開放感を演出。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■Top of HOTEL GRANVIA KYOTO ~ Contemporary & Comfort + Elegant ~ 

  ・気品漂う、上質なおもてなし空間 － 昼と夜で異なる表情を演出 

デザインテーマはメインホールと統一の「コンテンポラリー＆コンフォート」。そこに光の陰影が 

際立つ夜に、さらなる特別感を創出する「エレガント」な要素を空間にプラス。 

優雅なサロンスペース「グレイスサロン」として、ホテル洋食部門のトップカテゴリー空間とする。 

    ランチ帯は、窓から差し込む光が店内全体を明るく照らし、空間の広がりや賑わいを演出する事で 

メインホールとの一体的運用が可能。ディナー帯では、品の良さとラグジュアリー感を創出すべく 

フルカラー調光 LED を採用したオリジナルシャンデリアが、夜景の輝きを妨げることなく空間に 

陰影を生み出し、空間と料理に輝きと艶感を与えワンランク上のディナータイムを演出。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

グレイスサロン イメージ CG パース図 (左：ランチ帯、右：ディナー帯) 

   

Main Hall Design 

Grace Salon Design 
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 ■創作的な印象と、生命力を感じさせる空間に ～ NISHIJINORI Symbol Art ～ 

  ・古都の空を舞う、四季折々の葉 ～Leaves Dancing in the Sky～ 

店内中央の壁面でひときわ目を引くシンボルアートは、メインホールやグレイスサロンと同じく 
「四季」をテーマに京都の伝統工芸である西陣織の技を駆使して制作。 
作品を手掛けたのは、世界的なグランメゾンに認められ世界中のブティックを飾っている、株式 
会社細尾のクリエイティブディレクター細尾真孝氏 (※添付資料参照)。 
窓の外に広がる空に舞う、各季節に京都で見ることの出来る植物の葉が、この土地ならではの 
風景を彷彿とさせる様をモチーフに、昼は洗練さを表す晴天の「青」、夜は艶のある優美さを表す 

黄昏の「ブロンズ」の 2 色で時間の流れと空間の変化を表現。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

シンボルアート(メインホール側) ～左：全体画像、右：拡大画像～ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
シンボルアート(グレイスサロン側) ～左：全体画像、右：拡大画像～ 

  

Symbol Art 
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■古都 京都のエッセンスと、フレンチ・イタリアンの魅力を融合 
 
開業 20 周年を迎える「ホテルグランヴィア京都」が、ホテル洋

食部門のトップカテゴリーのレストランとして既存のフレンチ、

イタリアンを統合してオープンする「ビュー&ダイニング コトシ

エール」。その料理コンセプトとして採用した「京キュイジーヌ」

は、フランス料理「ラ･フルール」とイタリア料理「ラ･リサータ」

において長年培ってきたテクニックを駆使して、「京都」の食材

と「世界」の食材を融合させ、料理に古都のエッセンスを加えた

ホテル独自のコンセプト。 
 

■ランチメニュー 営業時間 11:30～15:30 （ラストオーダー14:30） 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

■ディナーメニュー 営業時間 17:30～22:30 （ラストオーダー21:30） 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 
 
■グレイスサロンメニュー 営業時間 17:30～22:30 （ラストオーダー21:30） 

 
 
 
 
 
 

 

※表示料金は、サービス料 10％・税金が含まれた価格となります。 

※写真はすべてイメージです。 

Concept ~KYO-cuisine~ 

ランチコース A お一人様 ￥2,800 
前菜･スープに京都の野菜を取り入れ、パスタを 2 種類からお選びいただけるカジュアルなコース。 

・前菜 ・スープ  ・パスタ料理（2 種よりお選びください） 
・パン ・デセール ・コーヒー or 紅茶  

ランチコース B お一人様 ￥3,900 
京都の野菜を取り入れ、メインはお魚料理とお肉料理からお選びいただけるおすすめコース。 

・前菜 ・本日のパスタ料理 ・メイン料理（お魚料理・お肉料理よりお選びください） 
・パン ・デセール ・コーヒー or 紅茶  

ランチコース C お一人様 ￥6,000 
上質な素材とシェフの技術を活かしたフルコース。特別なお席におすすめの贅沢なランチコース。 

・前菜 ・お魚料理 ・お肉料理 ・パン ・デセール ・コーヒー or 紅茶 

ディナーコース A お一人様 ￥6,000 
シェフおすすめのメイン料理をお選びいただけるコース。 
・アミューズ ・前菜 ・本日のパスタ料理  
・メイン料理（お魚料理・お肉料理よりお選びください） 
・パン ・デセール ・コーヒー or 紅茶  

ディナーコース B お一人様 ￥8,000 
シェフおすすめ 上質な素材とシェフの技術を活かしたフルコースメニュー。 

・アミューズ ・前菜 ・お魚料理 ・お肉料理 ・ 
・パン ・デセール ・プティフール ・コーヒー or 紅茶  

ディナーコース C お一人様 ￥10,000 
フレンチの技法をベースに、地元京都と世界の食材を融合させた、京都を感じることができるコース。 

・アミューズ ・前菜 ・パスタ料理 ・お魚料理 ・お肉料理 
・パン ・アヴァンデセール ・デセール ・プティフール ・コーヒー or 紅茶 

シェフお任せコース お一人様 ￥15,000 
グレイスサロン限定の特別コース。前菜からデザートまで五感に訴える"京都の今"をシェフが 
メニューに趣向を凝らし、驚きとともにお皿の上で表現する"京キュイジーヌ"特別コース。 
・アミューズ ・前菜 2 種 ・お魚料理 ・お肉料理 ・〆の一皿 
・パン ・アヴァンデセール ・デセール ・プティフール ・コーヒー or 紅茶  

※要予約：グレイスサロンご利用は最大 20 名様まで ※個室利用：10 名様以上 20 名様まで 
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 ■古都･京都のエッセンス溢れる「京キュイジーヌ」とドリンクのマッチングが魅力 
  ・お選びのコース料理に合わせてソムリエがセレクトするペアリングコース 

ソムリエがコース料理とドリンクとのペアリングを考え導きだす最高のマリアージュ。 
ペアリングコースは、料理内容と合わせてお好みで選べる 6 コースをご用意。ワインだけでなく、

日本酒とのペアリングもあり、日本酒の新たな魅力が味わえます。お相手の空いたグラスに気を 
つかうことなく、スタッフが料理に合わせてご提供します。是非、ペアリングをお試しください。 
もちろんボトルワインも 8 カ国、約 100 種と豊富にご用意。ソムリエとご一緒に、料理とマッチ

ングする理想の 1 本を探求する事も楽しみの一つです。 
 
   
【ペアリングコース】 
◆スマートコース 

3 種（スパークリング＋白＋赤）     ￥3,000 

4 種（スパークリング＋白 2 種＋赤）   ￥4,000 
 
◆エレガントコース 

3 種（シャンパン＋白＋赤）       ￥4,500 

4 種（シャンパン＋白＋赤＋お好みのワイン）￥5,500 
 
◆サプライズコース 
冷酒 2 種を含めたペアリングをご提案いたします 

3 種（ワイン 1 種＋冷酒 2 種）      ￥4,000 

4 種（ワイン 2 種＋冷酒 2 種）      ￥5,000 

※ その他ペアリングコース詳細は店舗へ問合せ下さい。 

 

 

【ボトルワイン (赤･白･ロゼ) など】 
◆メニュー詳細は公式 HP/店舗へお問合せください。 

  

 
 
 
 
・日本茶ベースのオリジナルブレンドティーなど豊富なノンアルコールドリンクも魅力 

 

京都「椿堂」の日本茶と紅茶に数種類のハーブをブレンド 
した“コトシエール”オリジナルティーを 3 種類ご用意。 
玉露ベースは前菜や魚料理と、紅茶ベースは肉料理と相性 
抜群。ほうじ茶ベースは口当たりが良く、幅広い料理との 
マッチングします。 
その他、ノンアルコールスパークリングワインもご用意。 
アルコールが飲めない方でも楽しめます。 

 
 
※表示料金は、サービス料 10％・税金が含まれた価格となります。 
※写真はすべてイメージです。 

Concept ~Beverage~ 
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「ビュー & ダイニング コトシエール」営業概要 
 

１．店舗名称   View & Dining Cotociel（ビュー ＆ ダイニング コトシエール） 

 
        「古都」を表す「coto」と「空」を意味するフランス語「ciel」の造語。 

ホテル最上階を京のおもてなしの晴れ舞台「KYO-BUTAI」と命名。 

その新しい幕開けとして、ホテル最上階からの「空の上の景色」と 

美味しい料理を楽しめる「おもてなしの場」を目指しています。 

 
 
２．営業時間    ランチタイム ：11：30 ～ 15：30（ラストオーダー14：30） 

 

ディナータイム：17：30 ～ 22：30（ラストオーダー21：30） 

 

グレイスサロン：17：30 ～ 22：30（ラストオーダー21：30） 

※サロンご利用は要予約（最大 20名様まで） 

※サロンディナーコース（お一人様￥15,000）ご利用限定 

※男性のノースリーブシャツ及びサンダル履きでの 

ご利用はご遠慮いただいております。 

※ディナータイムのみグレイスサロンでの小学生未満（未就学）の 

お子様のご利用はご遠慮いただいております。 

 

３．席  数   ランチ帯 ：テーブル 74 席 

          

ディナー帯：テーブル 54席 

サロン席 20 席 ※個室利用可（10名様以上 20 名様まで） 

 

４．営業面積   総面積約 267.6 ㎡（内ホール約 155 ㎡、厨房・パントリー約 112.6 ㎡） 

 

５．店舗住所   〒600-8016 京都市下京区烏丸通塩小路下ル JR 京都駅中央口 

         ホテルグランヴィア京都 15 階 

 

６．電  話   TEL：075-344-5522（店舗直通）、075-344-8888（ホテル代表） 

 

７．設計･施工   株式会社 乃村工藝社 (デザイン：松浦竜太郎 氏 岩木友佑 氏) 

         

 

 

【このお知らせに関するお問合せ先】 

＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊＊ 

株式会社ジェイアール西日本ホテル開発／ホテルグランヴィア京都 

営業推進室マーケティング・IT グループ 

  広報室長/福田 順 (ふくだ じゅん)、広報担当/今村 克二(いまむら かつじ) 

 

TEL：075-342-5510  FAX：075-342-5535 

E-mail：k_imamura@granvia-kyoto.co.jp 


