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ニュースリリース WE２０１９‐０８＜カクテル＞          ２０１９年８月配信 

報道関係者各位 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社ウィスク・イー（東京都千代田区 代表取締役社長 遠山公隆）は、京都蒸溜所のプレミアム

シリーズ『季の珠（じゅ）』の第１弾『季の珠 京都ジン シリーズ１玉露』（以下『季の珠 玉露』）を８月下

旬に発売することをお知らせいたします。 
 
『季の珠 玉露』は京都蒸溜所が完全数量限定でお届けするプレミアムシリーズで、第１弾はフラッグシ

ップ商品「季の美 京都ドライジン」（以下「季の美」）のボタニカルのひとつである玉露を栽培している

堀井七茗園との新たなるコラボレーション商品です。 

 
『季の珠 玉露』には堀井七茗園が所有する奥ノ山茶園で栽培された希少な手摘み玉露「奥の山」を使

用しています。室町時代に足利義満が認定した七つの茶園「宇治七茗園」の中で唯一現存する奥ノ山

茶園は、１５世紀から約６００年の間脈々と茶栽培が営まれてきた宇治最古の茶園です。その名園から

選抜され、宇治の伝統的な覆い下栽培で育てられた固有の遺伝子を持つ品種「奥の山」は、フルーテ

ィな香りと旨味が凝縮された堀井七茗園が誇る珠玉の玉露です。 

ジンの概念を変える新たなる挑戦 

京都蒸溜所 プレミアムシリーズ第１弾 

『季の珠 京都ジン シリーズ１玉露』を限定発売 
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２０１８年度 に奥ノ山茶園で収穫された玉露はわずか７㎏程で、このうちの約３㎏を『季の珠 玉露』に

使用しています。京都蒸溜所では「奥の山」の味わいを最大限に活かす為に小さな銅製ポットスチル

で丁寧に蒸溜し、華やかでグリーンな香り、まろやかな甘みに満ちた原酒を抽出しました。そしてこの

原酒に「季の美」に使用しているボタニカルや新たなボタニカルの原酒*をブレンドして様々な分析を行

い、約１年の期間をかけて『季の珠 玉露』を完成させました。「奥の山」の繊細な甘みと旨味が濃縮し、

穏やかなジュニパーの香りが絶妙に溶け合う優雅な味わいはストレートやロックがおすすめです。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ラベルやパッケージなどは１６２４年（寛永元年）京都に創業し、日本で唯一江戸時代から続く唐紙屋を

継承する雲母唐長（KIRA KARACHO）が文様監修したデザインを用いています。京都府北部の黒谷和

紙の手漉き和紙に「珠」（宝珠）をモチーフにした板木を１枚ずつ摺り６等分にしてボトルに配しました。 

 

 
また、１８４３年に京都で創業した川島織物のベルベット巾着がボトルを包み、京都の木工職人の手造

りによる桐箱には凛々しい「珠」の文様をデザインしています。ボタニカルに使用している極上の玉露を

そのままお楽しみいただけるように希少な「奥の山」の茶葉も同封しました。 

 
京都蒸溜所の理念は「ジンの概念を変える」ことです。『季の珠 玉露』は原料から製造方法、パッケー

ジデザインに至るまで京都の皆様のお力添えのもとに前例のないジン造りを追求した逸品です。 

板木から手仕事で摺られた煌びやかな和紙のラベル 

１５世紀から営まれてきた奥ノ山茶園 
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＜商品概要＞ 
商品名：季の珠（じゅ） 京都ジン シリーズ１玉露 
アルコール度数： ４７% 

内容量： ７００ml 

品目： スピリッツ 
希望小売価格： ５０,０００円（税込） 
限定数： １０８本  
＊玉露「奥の山」１０ｇｘ２袋付 
※価格は販売店様の自主的な価格設定を拘束するものではありません。 
 
■京都蒸溜所 
京都に２０１５年設立の日本初となるジンに特化した蒸溜所。英国で設立の世界的な酒類品評会 IWSC

（インターナショナル ワイン＆スピリッツ コンペティション）において、京都蒸溜所は「インターナショナ

ル ジン プロデューサー オブ ザ イヤー ２０１８」を受賞しています。 
 
*「季の美」は柚子、生姜、檜を含む１１種のボタニカルを６つのエレメントに分けて蒸溜後、それらの原酒をブレンドして造ってい

ます。『季の珠 玉露』には「季の美」で使用しているボタニカルの原酒や他のボタニカルの原酒を使用しています。 
 
HP: http://kyotodistillery.jp/ Facebook: https://www.facebook.com/TheKyotoDistillery/ 

 

 
＜本件に関するお問い合わせ＞  

株式会社ウィスク・イー マーケティング部 

E-mail: enquiries@whisk-e.co.jp 

〒１０１-００２４ 東京都千代田区神田和泉町１-８-１１-４F TEL: ０３-３８６３-２６３３（マーケティング部）  

HP: https://www.whisk-e.co.jp/ 
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