
【Q&A記入欄】

○ 料理人としてのキャリア、日本料理に携わったきっかけを記してください。

○ 日本料理に携わるあなたの立場や経験、あなたがいるお店が実施している事柄を以下からいくつでも選んでください。

・現場では、後進を指導する立場にある。

・日本料理教室を開催している。 ・メディアに積極的に取り上げられるようにしている。

・現地の日本食イベントに出展している。

○ あなたは日本料理のどこに魅力を感じ、調理するときはどんな点を心がけていますか。

○ もし、決勝大会に残って日本で日本料理を学べたら、その経験を地元でどのように活かしたいですか。

性別 男 女

■応 募

■応募締め切り

第一次：7月20日まで着（技術点５点UP）、第二次：8月10日まで着（技術点３点UP）、最終：8月31日必着

■質問・問合せ

http://washoku-worldchallenge.jp/2016/index.html#contact

店舗のジャンル（例、懐石料理、寿司、居酒屋、アジア料理など）

役職（オーナーシェフ、シェフ、役職付き料理人、料理人、学生、その他）

http://www.washoku-worldchallenge.jp から送信してください。

Tel：　　　（　　　） Fax：　　　（　　　）

現住所 出身地（国･市）

勤務先店舗名（調理師学校の場合は所属学校名）

店舗（学校）所在地 調理経験年数 年

店舗（学校）連絡先

応募者名 生年月日 　　　　年　　月　　日

電話 　　　　（　　　　） 携帯番号 　　　　（　　　　） Email

応募用紙に記入された情報は、和食ワールドチャレンジ事務局が管理し、審査結果の発表、応募者への問い合わせ、入賞者への連絡等、本
コンペティションの実施に必要な範囲で使用いたします。ご同意の上、応募してください。

・シェフ仲間に、日本料理についていろいろと伝えている。

・その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

http://washoku-worldchallenge.jp/2016/index.html

