
サザエの素材へのこだわり“きなこ”ここに極まる 

【まごころ】 

 

 

 
この基本姿勢から名づけられたお饅頭【まごころ】 
是非、一度ご賞味ください。 

5個入り　税込702円（税抜650円） 賞味期限：製造日より30日 

 

自然が育んだ良質の材料を厳選し、一つひとつ真心をこめて作る。 

取り扱い店舗
【近畿エリア】西宮本店、阪神西宮エビスタ店、阪神梅田本店、須磨大丸店、心斎橋大丸店、プリコ六甲道店、ピオレ明石店
【中国エリア】津山天満屋店、広島レクト店、岡山高島屋店
【九州エリア】博多大丸店、長崎浜屋店、熊本鶴屋店、宮崎山形屋店、鹿児島山形屋店、イオン大野城店、長住店、姪の浜店
【関東エリア】丸井海老名店、丸井北千住店、日本橋三越店、藤沢さいか屋店、まちだ東急店、たまプラーザ東急店、
東急東横店、丸井戸塚店、イオン練馬店、岡島甲府店、上野松坂屋店、日吉東急店、府中伊勢丹店、丸井溝の口店、
柏高島屋店、テラスモール湘南店、イオン金沢八景店

 

2017年８月　株式会社サザエ食品

サザエ新聞サザエ新聞

〒663-8003　　　
兵庫県西宮市上大市4丁目17-18

☎0798-52-6323
HP http://sazae-shokuhin.com

昭和48年の創業以来、一貫しておはぎを中心とした
和菓子をお届けしております。
素材の持ち味を生かした製品にこだわるとともに、昔
から日本に伝わってきた手作りの良さを大切に。
自然が育んだ良質の材料を厳選し、一つひとつ真心
をこめて作る。この姿勢はいつまでも保ち続けていき
たいと考えております。

サザエのきな粉おはぎにも使われている
独自の焙煎温度と煎り時間でしっかりと香ばしく
深煎りに仕上げられた北海道産大豆の“深煎りきな粉”。
この深煎りきな粉をたっぷりと使用した風味豊かな
きな粉あんをきな粉が練り込まれた生地で包みます。
お饅頭の皮はとても細かく粉砕されたきな粉を使用して
滑らかな食感に。さらに、あんこの中には少し苦味を
利かせた甘すぎない黒蜜がきな粉との相性は勿論のこと、
ぐっと味を引き締めてくれます。

開発担当者の声
I：開発期間は実に1年間、試作回数は60回を超えるやり直し(+_+)。
味・食感・三重に包むそれぞれのバランスを研究しつくした自信作です！
M:パッケージにあしらわれたきな粉と黒蜜をイメージしたドット柄の中に
あずきのマークが隠れています。隠れあずきは社訓の三意（誠意・創意・熱意）
の数にちなんで３つ隠されています。探してみてください（笑）

8月に発売する新作和菓子のご紹介です。
おはぎのサザエのラインナップに北海道産深煎りきな粉の風味豊かな
乳菓饅頭が仲間入りします。
週末のお出かけやちょっとした贈物にぴったりな新商品です。


