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報道関係各位 
【新商品のご案内】                                                 ２０１８年８月３０日 

小岩井乳業株式会社 

小岩井こだわりの長時間前発酵製法で仕上げた、                                              

素材のおいしさが楽しめる、ほんのり甘いクリーミーな低脂肪ヨーグルト                                                                                                                                                                   

「小岩井 無添加ヨーグルトオレンジはちみつ入り」３４０ｇ、１００ｇ 

２０１８年９月２５日（火）新発売 

 
小岩井乳業株式会社（本社：東京都中野区、社長：村松 道男）は、 「小岩井 無添加ヨーグルトオレンジはちみつ

入り」３４０ｇと１００ｇを、９月２５日（火）から発売いたします。 

 

慌ただしい日常の中で、ほっと一息つきたいときに提案したいヨーグルトです。カラダとココロのバランスを保ち 

たい大人の女性をメインターゲットとしております。 

 

【商品特長】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今後も、私たち小岩井乳業株式会社は、大地の恵みを大切に、お客様の「おいしい」「うれしい」の期待にこたえ続け、 

お客様のことを一番考える会社をめざし、お客様の笑顔につながる商品をご提案してまいります。 

商品名 
小岩井 無添加ヨーグルト   

オレンジはちみつ入り 

小岩井 無添加ヨーグルト   

オレンジはちみつ入り        

種類別 発酵乳 発酵乳 

容量・容器 
 ３４０ｇ             

プラ（カップ・フタ）、アルミ（内フタ）  

   １００ｇ 

    紙カップ、アルミフタ 

希望小売価格 ２８０円（税抜き） １２０円（税抜き） 

保存方法 要冷蔵１０℃以下 要冷蔵１０℃以下 

賞味期限 ２２日間 ２２日間 

販売地域 北海道～九州 北海道～九州 

発売日 ２０１８年９月２５日(火) ２０１８年９月２５日(火) 

 

 

１）  乳のおいしさを引き立てる、華やかな風味が特長のオレンジはちみつを使用した、香り豊かな味わい 

２）  素材のおいしさにこだわり、香料・安定剤無添加 

３）  長時間前発酵製法により実現できた、酸味が少なく、なめらかでクリーミーな食感 

（長時間前発酵製法＝一般的なヨーグルトのようにカップに充填後３～５時間発酵させるのではなく、タンク内で半日以上じっくり発酵させる作り方） 

４）  低脂肪でも、しっかり乳のコクが感じられる食べごたえ 

５）  アシドフィルス菌入り 

６）  無脂乳固形分 １２．０％、乳脂肪分 ０．９％ 

【商品概要】 

３４０ｇ １００ｇ 
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