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2018年 6月 7日 

株式会社くらコーポレーション 

回転寿司チェーン「無添くら寿司」を運営する株式会社くらコーポレーション（代表取締役社長：田中邦

彦 所在地：大阪府堺市）は、 6月 8、9、10日の 3日間限定で「熟成 激とろ」（一貫）を 100円（税抜）に

て、全国のくら寿司でご提供いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

本商品は、ミナミマグロの中とろ部分から、より脂乗りの良い皮目から 4cm までの部位を原料として厳選。

さらに、熟成加工し、店内手切りで、定番商品の「中とろ」の約 1.5 倍の大きさに厚切りしてご提供します。

厚切りにした中とろは、見た目にもボリューム満点の食べごたえのある一品。上質な中とろの脂の旨みや

甘さを 100 円（税抜）でご堪能いただけます。まさに、「質が違う・大きさが違う・旨さが桁違い」の、お客様

に『感“激”』していただける商品に仕上がりました。ぜひこの機会にご賞味ください。 

今後も当社は「安心・安全、美味しい、そして安い」をモットーに、お客様に感動していただける商品の

ご提供に努めてまいります。 

 

 

  質が違う 大きさが違う 旨さが桁違い 感動の3日間!!  

「熟成 激とろ」100円販売決定!! 
6月8日（金）・9日（土）・10日（日）の3日間、 

全国のくら寿司店舗にて 

「熟成 激とろ」 ／ 100円（税抜） 
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≪販売概要≫ 

商品名 / 価格：  「熟成 激とろ」 / 100円（税込 108円） 

※全国の「無添くら寿司」（405店舗、6月 7日現在）にて、期間限定販売 

※一部販売していない店舗がございます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


