
東京・神奈川を中心にレストランを展開するうかいグループ（本社：東京都八王子市）の洋菓子店「アトリ

エうかい」は、催事限定商品「フールセック・丸缶」の予約販売を阪急うめだ本店のオンラインストアにて

2021年2月17日（水）から開始します。今年は、特設サイトから事前予約及び事前決済のうえ、 3月3日（水）

～3月15日（月）までの催事期間中に9階 祝祭広場のアトリエうかいで引き換えとなります。またコロナ禍の特

別企画として、レシピ動画を用いたクッキー作りとトークイベントをオンラインで開催します。

「フールセック・丸缶」は、阪急うめだ本店で開催される「第4回 クッキーの魅力」のためにご用意したク

ッキー詰め合わせです。サクッとした生地にジャンドゥージャとチョコクリームをのせた2層のクッキーや、青

リンゴやフランボワーズなどのフルーツと紅茶のメレンゲなど、伝統菓子の技法をいかしながらも香りや見た

目に華やかさを加えてクッキーの魅力を広げました。伝統とパティシエの技と感性を合わせた贅沢な余韻をお

楽しみください。今年は、オンラインストアで事前予約と決済をしていただいたうえで、9階 祝祭広場のアト

リエうかいでの引き換えとなります。

また、オンラインで実施する特別企画としてクッキー作り&トークイベントに、シェフパティシエ鈴木滋夫が

登場します。手作りクッキーキットをご購入のうえ、オリジナルレシピ動画を参考にご自宅でアトリエうかい

のクッキー作りに挑戦してみてはいかがでしょうか。

報道関係者各位

「アトリエうかい」が阪急うめだ本店の「第４回クッキーの魅力」に登場！
～催事限定商品「フールセック・丸缶」の事前予約販売※や

ご自宅で楽しむ特別企画 「クッキー作り＆オンライントークイベント」を開催～
※催事限定商品は、2月17日（水）から阪急うめだ本店のオンラインストアにて予約販売を開始。
ご予約いただいた商品の引き換えは、催事期間中に阪急うめだ本店 9階の特設ショップにて実施
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【本件に関する報道関係者様からのお問い合わせ先】
株式会社うかい 広報 電話：03-6459-1897 お問い合わせフォーム：https://www.ukai.co.jp/contact/press.html

◇催事限定商品「フールセック・丸缶」予約販売情報

阪急うめだ本店の特設サイトから事前予約／事前決済 ※当日店頭販売はありません
2021年2月17日（水）午前10時から
3月3日（水）～3月15日（月）
阪急うめだ本店 9階 祝祭広場 アトリエうかい特設ショップ ※常設店での取り扱いはありません

◇ご自宅で楽しむ！オンラインクッキー作り＆トークイベント

阪急うめだ本店の特設サイトから事前購入／事前決済
2021年2月24日（水）午前10時から
2種
・手作りクッキーキット：2種
・レシピ動画（30分×2種）：2本
・指定日時で鈴木シェフとのオンライントークイベント
ご指定いただいたご住所へご配送

ご予約・お申込み、その他詳細は⇒「第4回 クッキーの魅力」特設サイト
https://www.hankyu-dept.co.jp/honten/h/cookie/index.html

【購入方法／決済】
【 予 約 開 始 日 時 】
【 引 き 換 え 期 間 】
【 引 き 換 え 場 所 】

【購入方法／決済法】
【 予 約 開 始 日 時 】
【 内 容 】

【 キ ッ ト の お 渡 し 】

https://www.ukai.co.jp/contact/press.html
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フールセック・丸缶
3,601円（税込）
詳細は「第4回 クッキーの魅力」特設サイトにてご確認ください。
https://www.hankyu-dept.co.jp/honten/h/cookie/index.html

クッキーの楽しさと贅沢な余韻が広がる「フールセック・丸缶」

伝統にパティシエの技と感性を合わせた9種類の焼き菓子詰め合わせ。ピンクとブルーの配色の丸い缶にア
ンティーク調のレリーフを立体的に施し、上品に仕上げました。華やかな香りと奥行きのある味わいを、
愛らしい見た目と共にお楽しみください。

【 商 品 名 】
【 金 額 】
【 購 入 方 法 】

阪急うめだ本店/催事限定商品

◎花型のウィーン風イチゴクッキー・ココナッツチョコクリームサンド
ほろっとした口当たりのクッキーでなめらかなチョコクリームをサンドしました。
甘酸っぱいイチゴクッキーと甘い香りのココナッツが相性抜群のクッキーです。

◎ピスタチオジャンドゥージャ・レモンチョコクリームをのせたピスタチオクッキー
さっくりとしたクッキーにジャンドゥージャとチョコクリームをのせた2層仕立て。
コクのあるピスタチオと爽やかなレモンのマリアージュをご堪能ください。

◎バニラたっぷりの三日月型クッキー
バニラとバターの香りがあふれるさっくりとした食感のクッキー。
やさしい甘さが口いっぱいに広がります。

◎アーモンドジャンドゥージャ・イチゴチョコクリームをのせたイチゴクッキー
さっくりとしたクッキーにジャンドゥージャとチョコクリームをのせた2層仕立て。
イチゴの酸味とアーモンドのコクが引き立てあうクッキー。

◎香ばしいココナッツを加えたミルキーなスイスメレンゲ
ミルキーな味わいの軽やかなメレンゲに香ばしいココナッツがアクセント。
インスピレーション源は、メレンゲにたっぷりの生クリームを添えて食べるスイスの伝統菓子。

◎フルーツブレンドティーのメレンゲ
5種類のフルーツとブレンドティーを合わせた香り豊かなメレンゲ。
うかいグループのレストランや箱根ガラスの森美術館で人気のフレーバーティーからイメージ。

◎オレンジ香るヘーゼルナッツとカカオのクロケ
カカオクッキーにオレンジとヘーゼルナッツを練りこんだクッキー。
ナッツの小気味よい食感が楽しめ、噛むほどに爽やかなオレンジの香りが広がります。

◎ピスタチオジャンドゥージャのサンド
薄く焼き上げたピスタチオクッキーに濃厚な味わいのピスタチオジャンドゥージャをサンド。
刻んだピスタチオの食感がアクセントに。

◎マルコナアーモンド・ピスタチオ・コロンビア産カカオニブの糖衣がけ
ピスタチオ、皮付きアーモンド、コロンビア産カカオニブの糖衣がけ。
カリカリとした食感と香り立つナッツの風味をお楽しみください。
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うかいグループの洋菓子店。レストランでの感動と余韻をご家庭でも味わっていただけるよう、「うかいの余韻をご家庭へ」を
コンセプトに掲げて「旬の素材を最も美味しく提供する」というこだわりのもと、 2013年東急田園都市線に「アトリエうかいた
まプラーザ」をオープン。その後、2017年7月には「アトリエうかいエキュート品川」、9月には「アトリエうかいトリエ京王調
布」をオープン。2019年4月にはグループ初の西日本店舗となる「アトリエうかい阪急うめだ本店」をオープン。
https://www.ukai.co.jp/atelier/

鈴木 滋夫（アトリエうかい統括製菓長）
1974年生まれ。フランスでの研修後、都内製菓店や「エコール辻 東京」の教員を経て、2003年に株式会社
うかい入社。横浜・銀座などの鉄板料理店「うかい亭」のパティシエを歴任し、2006年に洋食事業部製菓
長に就任。「うかい亭」で提供している食後のプティフール（小菓子）が評判となったことから、「アトリ
エうかい」の立ち上げを担い、フールセック（クッキー詰め合わせ）の商品化を手掛ける。現在、4店舗あ
る「アトリエうかい」の統括製菓長として製菓全般を統括。季節を楽しめるお菓子を日々追求し、一つひと
つ丁寧なお菓子作りを心がけている。著書には、「アトリエうかいのクッキー（柴田書店）」がある。

シェフパティシエのプロフィール

アトリエうかい概要

4,860円（税込）
30セット
◎クッキー作り
・手作りクッキーキット2種（花型クッキーの抜型1個など）
・レシピ動画（30分×2種）
◎トークイベント
・鈴木シェフとのオンライントークイベント
実施日時：2021年3月14日（日）午前11時～

ご自宅で楽しむ！オンライン特別企画 「アトリエうかい」クッキーの世界

●Aセット：花型のウィーン風クッキー・木苺のジャムサンドとオレンジ香るヘーゼルナッツとカカオのクロケ

7,560円（税込）
30セット
◎クッキー作り
・手作りクッキーキット2種（メープルクッキーの金型20個など）
・レシピ動画（30分×2種）
◎トークイベント
・鈴木シェフとのオンライントークイベント
実施日時：2021年3月14日（日）午後3時～

●Bセット：砂のようにほどけるメープルクッキーとピスタチオジャンドゥージャのサンド

アトリエうかいのオリジナルレシピ動画を参考にしたご自宅でクッキー
作り＆シェフパティシエの鈴木滋夫とのトークイベントを実施します。
※手作りクッキーの材料は一部、ご自身でご用意いただきます。
※オンライントークイベントは指定日時でご参加ください。

ご自宅に届いた手作りクッキーキットを元にご自身のご都合に合わせて
レシピ動画を参考にしてクッキー作り

【 価 格 】
【限定数】
【 内 容 】

Step1：購入 手作りクッキーキットをオンラインストアにて購入

Step2：クッキー作り

指定日時にオンラインにてイベントに参加Step3：イベント

＜流れ＞

＜セット内容＞

【 価 格 】
【限定数】
【 内 容 】

アトリエうかい 阪急うめだ本店 常設店情報

【 住 所 】
【 電 話 番 号 】
【 定 休 日 】

〒530-8350 大阪府大阪市北区角田町8-7 阪急うめだ本店B1
06-6361-1381（代表）
休業日は館に準じます。

オンラインイベント

https://www.ukai.co.jp/contact/press.html
http://www.ukai.co.jp/atelier/

