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２０１８年（平成３０年）８月２１日 

 

 

 

  

明星 中華三昧タテ型 重慶
じゅうけい

飯店
はんてん

 麻
マー

婆
ボー

麺
メン

 
 

２０１８年９月１７日(月) 全国で新発売 

同時に、「明星 中華三昧タテ型 赤坂榮林 酸辣
スーラー

湯
タン

麺
メン

」、 

「明星 中華三昧タテ型 四川飯店 担々麺」を全国でリニューアル発売 

明星食品株式会社（社長：松尾昭英）は、タテ型カップめん「明星 中華三昧タテ型 重慶飯店 

麻婆麺」を２０１８年９月１７日（月）に全国で新発売し、同時に「（同）赤坂榮林 酸辣湯麺」、「（同）四

川飯店 担々麺」の２品をリニューアル発売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「明星 中華三昧タテ型」シリーズは、明星食品の独自技術をいかしたノンフライ麺を使用し、名店

の味を手軽に楽しめる、本格中華のタテ型カップ麺です。 

今回の新商品「明星 中華三昧タテ型 重慶飯店 麻婆麺」は、横浜中華街、四川料理の老舗

「重慶飯店」監修のもと、同店の人気メニュー“麻婆豆腐”をカップ麺にアレンジしました。花椒（ホワ

ジャオ）が効いた麻辣（マーラー）の刺激がクセになる味わいです。 

また、新商品発売に合わせ、「明星 中華三昧タテ型 赤坂榮林 酸辣湯麺」、「明星 中華三昧

タテ型 四川飯店 担々麺」のリニューアルを実施します。麺と具材をグレードアップしてさらに本格

的な味わいに仕上げました。 

明星ならではのノンフライ麺に中華の名店コラボの味わい 

本格味覚が手軽に楽しめるタテ型カップ麺 
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■ 商品の概要 

商  品  名 明星 中華三昧タテ型 重慶飯店 麻婆麺 

内  容  量 ６５ｇ（めん４７ｇ） 

ＪＡＮコード ４９０２８８１４３５４２０ 

荷     姿 ６５ｇ×１２入＝１ケース 

希望小売価格 １８０円（税別） 

発売日及び発売地区 ２０１８年９月１７日（月）に、全国で新発売 

 

商  品  名 
明星 中華三昧タテ型 

赤坂榮林 酸辣湯麺 

明星 中華三昧タテ型 

四川飯店 担々麺 

内  容  量 ６６ｇ（めん４７ｇ） ６８ｇ（めん４７ｇ） 

ＪＡＮコード ４９０２８８１４１７４０２ ４９０２８８１４１７３８９ 

荷     姿 ６６ｇ×１２入＝１ケース ６８ｇ×１２入＝１ケース 

希望小売価格 １８０円（税別） 

発売日及び発売地区 ２０１８年９月１７日（月）に、全国でリニューアル発売 

 

■ 商品の特長 

＜明星 中華三昧タテ型 重慶飯店 麻婆麺＞ 

● め ん ： 麺の中心がしっかりとしながらも、しなやかでつるみのあるノンフライ

麺です。最後まで麺の食感を楽しめます。 

● ス ー プ ： ポークエキスに味噌、香味野菜（ガーリック、ジンジャー）を加えたと

ろみのあるベースに、唐辛子の辛味と花椒のしびれを効かせた麻

婆味です。別添オイルの華やかな花椒の香りでお店の麻婆豆腐の

特徴を再現しました。 

● か や く ： 豆腐、ひき肉、ネギの麻婆豆腐らしい組み合わせです。 

 

＜明星 中華三昧タテ型 赤坂榮林 酸辣湯麺＞ 

● め ん ： 麺の中心がしっかりとしながらも、しなやかでつるみのあるノンフライ

麺です。最後まで麺の食感を楽しめます。 

● ス ー プ ： 鶏の旨味をベースにアサリ、ホタテの旨味を加えたしょうゆスープに

酸味と辛さを合わせた酸辣スープです。香酢とごま油のコクと香りで

お店の特徴を再現しました。 

● か や く ： タマゴ、チンゲン菜、シイタケを組み合わせました。チンゲン菜のカ

ットサイズを大きくしました。 
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＜明星 中華三昧タテ型 四川飯店 担々麺＞ 

● め ん ： 麺の中心がしっかりとしながらも、しなやかでつるみのあるノンフライ

麺です。最後まで麺の食感を楽しめます。 

● ス ー プ ： すりごま、練りごまをたっぷり加え、花椒、唐辛子で味を調えた担々

スープです。高菜、ザーサイの風味でお店の特徴を再現しました。 

● か や く ： ひき肉、チンゲン菜の組み合わせです。チンゲン菜のカットサイズを

大きくしました。 

 

 

 

■ 監修店について 

＜重慶飯店＞ 

当時、横浜中華街で唯一の四川料理店として１９５９年開業。本場中国の花椒や唐辛子、豆板醤

に加え様々な香辛料を使った、香りがよく複雑な風味でコクと辛みが特徴の本格四川料理店です。 

 

＜榮林＞ 

創業１９５６年、東京・赤坂の老舗中国料理店。料理長がまかないとして創作した「酸辣湯麺」をメ

ニュー化し、今では赤坂の名物としてメディアでも多数取り上げられています。 

 

＜四川飯店＞ 

創業１９５８年の東京・赤坂に本店を構える四川料理店。四川料理を日本に広め、本場の和え麺と

は異なる、スープたっぷりの担々麺を考案した陳建民氏が創業した本格四川料理を堪能できるお

店です。 
  


