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２０１２年（平成２４年）８月２８日

Ｎｏ.６４－３２

明星 しなやか太麺 鶏白湯・魚介Ｗ
ダブル

スープ

２０１２年９月２４日(月)新発売

明星食品株式会社（社長：山東一雅）では、口あたりがなめらかでしなやかな食感にこだわった

ノンフライ太麺のタテ型ＢＩＧサイズカップめん『明星 しなやか太麺 鶏白湯・魚介Ｗ
ダブル

スープ』を、

２０１２年９月２４日（月）に全国で新発売いたします。

今回の新商品『明星 しなやか太麺 鶏白湯・魚介Ｗ
ダブル

スープ』は、明星独自のスチームノンフラ

イ製法のしなやかな食感を持つ新開発の太麺に、鶏白湯と魚介のＷスープを合わせたタテ型

BIG サイズのカップめんです。

麺は、しなやかでコシがあり、滑らかな食感が特徴の本格生麺風太麺で、スープは、鶏ガラを煮

出した鶏白湯スープと鰹節の風味を組み合わせた深い味わいのＷスープを合わせました。鶏そぼ

ろ、大きめにカットしたねぎなどの具材を組み合わせ、ラーメン界のトレンド味覚を、カジュアルに

楽しめる本格味覚のカップめんです。

「動物系＋魚介系」の Ｗ
ダブル

スープに、しなやかな生麺風太麺が旨い！
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■ 商品の概要

商  品  名 明星 しなやか太麺 鶏白湯・魚介Ｗスープ

内  容  量 ８５ｇ（めん６５ｇ）

ＪＡＮコード ４９０２８８１４１７８９１

荷      姿 ８５ｇ×１２入＝1 ケース

希望小売価格 １９０円（税別）

発売日及び発売地区 ２０１２年９月２４日（月）に全国で新発売

■ 商品の特長

● め ん ： 表面がなめらかでコシがある、しなやかな食感にこだわったスチーム

ノンフライ製法の太麺です。

● ス ー プ ： 鶏ガラを煮出し、とろり濃厚な白濁した「鶏白湯」のスープベースに、

豚骨エキス、香味野菜の旨み、かつおの節粉を組み合わせた濃厚

で食べ飽きのこない鶏白湯と魚介のＷスープです。動物系＋魚介

系の組み合わせで、重層的で深い味わいのスープに仕上げました。

別添のエビ風味の調味油が、一段と深い味わいのスープにします。

● か や く ： 鶏そぼろ、大きめにカットしたねぎ、メンマ、スイートチリを組み合わ

せた具材です。

明星食品株式会社 お客様サービス室  ０１２０－５８５－３２８

ホームページアドレス http://www.myojofoods.co.jp/


