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発行：社団法人唐津観光協会

唐津の自然を舞台に鉄人達が競う 
虹の松原トライアスロンin唐津

  

佐賀県唐津観光協会が発行するニュースレター「唐津んもんだより」第68号です。 

唐津市のイベント・観光情報をお届けします。 
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特集：唐津のお取り寄せグルメ 2012夏 

 

■ 本場「呼子」のケンサキイカを 刺身でも食べられる特殊な冷凍技術でご家庭へ 

   ～ 呼子宝凍イカ ～

 

「呼子宝凍イカ」１㎏ 
（Ｓサイズ 40ｃｍ前後4～6ハイ） 

３，４６５円（税込）

刺身はもちろん、カラっと揚げた天ぷらや甘辛い煮付けにも 適です。

 

活きたケンサキイカをそのまま真空パックし急速冷凍し

た「呼子宝凍イカ」は、本場「呼子」のイカがご家庭で味わ

える、贈り物にも 適な逸品です。 

 

「呼子宝凍イカ」は、豊かな漁場「玄界灘」で漁師の手に



よって大切に釣りあげられたケンサキイカを特殊冷凍仕

込みにしたもので、冷凍イカではありますが、刺身ではシ

コシコとした食感と、旬ならではの甘みが楽しめます。 

 

美味しさの秘密は冷凍方法にもあります。イカの細胞を

破壊しない「リキッドフリーザー」という手法で冷凍されて

おり、旨味や栄養が解凍時に流れ出すことなく、新鮮な

状態の美味しさを味わうことができます。 

 

刺身はもちろん、カラっと揚げた天ぷらや甘辛い煮付け

にも 適な「呼子宝凍イカ」をご賞味されてみてはいかが

でしょうか。 

 

《呼子宝凍イカ》 

 １㎏（Ｓサイズ 20ｃｍ前後4～6ハイ）３，４６５円（税込） 

 １㎏（Lサイズ 40ｃｍ前後2ハイ）   ３，４６５円（税込） 

  ※今シーズンの発送は７月以降となります。 

 

【お問合せ】 小川島漁業協同組合 

TEL：0955-82-8321 

【URL】 http://www.houtouika.jp/

豊かな漁場「玄界灘」で漁師の手に
よって大切に釣りあげられた「ケン
サキイカ」

水揚げ後、すぐに専用の袋に入れ
真空パックを行う。

「リキッドフリーザー」という手法で特
殊冷凍仕込みされる。

 

■ 絶妙の酸っぱさと甘さ加減にプルプル感タップリの甘夏ゼリー 

    ～ 呼子夢甘夏ゼリー ～

 

あきのこない風味とまろやかな食感の 
“呼子夢甘夏ゼリー”

 

作り方は、いたってシンプル 
甘夏ミカンの中身をくり貫き中身を絞る

絞り汁をこしてゼリー状にし、半分
にくり貫いた皮の中へ注ぎ込み冷
やす 

 

「美しい日本のむら景観百選」にも選ばれた佐賀県唐津市呼子町の加部島。そんな素敵な

町で作られているのが甘夏かあちゃんの「呼子夢甘夏ゼリー」です。 

 

甘夏ミカンの中身をくり貫き中身を絞り、絞り汁をこしてゼリー状にして半分にくり貫いた皮の

中へ注ぎ込まれ甘夏ゼリーが完成します。  

商品化するまでに、酸っぱさ加減と甘さ加減のバランス等に約10ヶ月の試行錯誤重ね、甘

夏ミカンに含まれるクエン酸の適度な酸味とまろやかな食感の「呼子夢甘夏ゼリー」を作り上

げました。 

完成された甘夏ゼリーは多方面でも評判になり数多くのテレビや雑誌などで紹介がされてい

ます。 

 

爽やかであきのこない「呼子夢甘夏ゼリー」を一度ご賞味されてみてはいかがでしょうか？ 

 



【場所】 唐津市呼子町大字加部島3748

【営業時間】 8：00～17：30 

年中無休(お盆・正月は除く)

【料金】 呼子夢甘夏ゼリー（2L・６個入り）２，１００円

【お問合せ】 甘夏かあちゃん 

TEL：0955-82-2920

 

■ 唐津の自然で育った卵を使ったスイーツをお取り寄せ 

   ～ たまご色のケーキ屋さん ～ 

 

ロールケーキ（レギュラー）
ロールケーキ（ロング） 

 1,480円
1,980円

 

シフォンケーキ（レモン） 1,480円

 

唐津市浜玉町にある自社農園「みのり農園」で、安心・安全・おいしいを届けるために有機農

法にこだわり、放し飼いで育てられた鶏。その鶏の卵や無添加の生クリーム・国産小麦など

を使い、体に優しいスイーツを作っている「たまご色のケーキ屋さん」。1度食べたら忘れられ

ない自慢のスイーツが、唐津から遠く離れた場所でもお楽しみいただけます。 

こだわりのスイーツは、新鮮な状態を保つため、冷凍ではなくクール便（冷蔵）で届けられま

す。賞味期限が短いため、届いたらすぐに食べるのがおすすめ。 

ロールケーキはしっとり弾力のある生地に、ほどよい甘さの生クリームが絶妙にマッチ。ふ

わふわのシフォンケーキは優しい口当たりが抜群です。有機栽培、無農薬で作られたバナ

ナを使ったバナナパウンドケーキは、口の中いっぱいに広がるバナナの風味がたまらない

逸品。どれも美味しくて、無添加なので安心して食べられます。 

ぜひ1度、唐津の自然に育まれた純真無垢なスイーツをお召し上がりください。 

 

※送料は別途。お支払いは代金引換かクレジットカードをお選びいただけます。 

 

【注文】 みのり農園直営ネットショップ 

http://cart04.lolipop.jp/LA09952247/?mode=CATE&c_id=CA00100191415

【お問合せ】 有限会社みのり農場 

 TEL：0955-56-6293 

たまご色のケーキ屋さん 

 TEL：0955-56-6802

 

シフォンケーキ（紅茶） 1,480円

 

 

バナナパウンドケーキ 
バナナパウンドケーキ（10/1カット）

 1,950円
240円



 

■ 牧場直営レストランからご自宅へ直送される ブランド和牛ハンバーグ 

   ～ 佐賀和牛100%無添加手造りハンバーグ・愛郷ファーム ～

 

黒毛和牛のミンチと、地元産の玉ネギをふんだ
んに使い手作りされるハンバーグ。

 

自家配合する安全な専用飼料で愛情込めて育
て上げます。

 

愛郷ファームでは、温暖な気候と自然豊かな唐津の地で、自家牧場を営み黒毛和牛700頭

を飼育しています。 

佐賀平野より取り寄せた稲わらと穀類を中心に40年の経験を活かし、自家配合する安全な

専用飼料で血統を重視した生後10ヶ月の子牛を、愛情込めて30ヶ月まで育て上げます。  

 

愛郷ファームの「佐賀和牛100%無添加手造りハンバーグ」は、こうして大切に育てた黒毛和

牛のミンチのみと、地元産の玉ネギをふんだんに使い、無添加で手作りされるハンバーグで

す。味はジューシーで香ばしく、大きさはボリュームタップリの140gとお子様や女性に大好評

の90gの2種類から選べます。  

 

 「佐賀和牛100%無添加手造りハンバーグ」  

  180g (90g×2コ入) 398円（税込・送料別）  

  (140g×1コ入) 310円（税込・送料別）  

 

 「佐賀和牛100%無添加手造りハンバーグ」ギフトセット  

  180g(90g×2コ入)×10パック 3,980円（税込・化粧箱代・送料別）  

  (140g×1コ入)×10パック 3,100円（税込・化粧箱代・送料別） 

 

《愛郷ファーム》 

【住所】 唐津市鎮西町菖蒲2221

【営業時間】 8：00～21：00（定休日・毎週火曜日）

【お問合せ】 TEL/FAX：0955-82-5481

 

■ シンプルな卵かけご飯や親子丼にすると絶品です 

    ～ ななやま農園・七山たまご ～

 

卵かけご飯の葉わさびのせ
80個箱そば殻



ななやま農園の景色 七山 大屋敷雪景色

 

 

お問い合わせ、お申し込みは、ホームページ又はお電話で！！ 

 

《ななやま農園》 

 代表：武藤智英 

ななやま農園は、浜玉町から山間部に入り七山のさらに

山の上「大屋敷」と云う集落にあります、自然豊かな環境

でとても居心地の良いところです。 

 

オーナーの武藤智英さんは、 

「美味しい卵は、健康な親鳥から生まれます、ですから親

鳥にはストレスがないように自由に放し飼いにし、厳選さ

れた安全な飼料原料と清らかな地下水のみを使用して

季節に応じた配合割合にして与えています。もちろん薬

剤や遺伝子組替をした原料は一切使用せず安心して生

で食べられる七山産の卵です。」 

とコストはかかりますが安全、安心、美味しさにこだわり

を持たれています。 

当然、全国にファンを持ち、お中元やお歳暮などの贈り

物としても喜ばれている他「七山たまご」の美味しさに老

舗菓子店も使用しているほどです。 

 

おすすめメニューを聞いてみると 

「私は、シンプルに卵かけご飯ですね。醤油の代わりに

七山特産の葉わさびの醤油漬けを混ぜて食べるのが好

きです。その他には、親子丼もオススメです」 

とのことで、この農園では七山たまごを産んでくれた親鳥

のお肉も販売しています。 

七山の緑豊かな環境の中、元気いっぱいに育っている

のでしっかりとした歯ごたえでうま味たっぷり、その昔「か

しわ」と呼ばれていた頃の懐かしい味が楽しめるそうで

す。 

 

試食に頂いた七山たまごを卵かけご飯にして食べてみる

と雑味がなく、濃厚な黄身の味が楽しめました。その後お

すすめの葉わさびの醤油漬けと合わせてみると、これま

た大変美味しくて何杯もおかわりしたくなるほどでした。 

ぜひ一度味わってみてはいかがですか。 

オーナーの武藤さん

ストレスをかけない飼育

鶏の砂浴び

試食した卵かけご飯葉わさびのせ

[七山たまごの価格表] 

 （送料は別途かかります）

七山たまご40個入

20個入り贈答箱

40個入り贈答箱

60個入り贈答箱

80個入り贈答箱

160個入り贈答箱

1,420円 

2,580円 

3,730円 

4,830円 

9,450円

鶏肉 1,050円 

（鶏一羽分 モモ２枚・ムネ２枚・ササミ２枚） 

 ※冷凍便で発送するので別途210円が必要です。

【住所】 唐津市七山池原大屋敷

【営業時間】 9：00～16：00



【お問合せ】 TEL：0955-58-3077

【URL】 http://www.nanatamago.jp/nanayama.html

 

見所・イベント予告 

 

■ 爽快且つ優美な景色に包まれる 

   第２４回見帰りの滝あじさいまつり／村田英雄を偲ぶ会 あじさい忌 

 

日本の滝100選に選ばれた見帰りの滝

 

雨の中でも綺麗に映えるあじさい

 

 

また、村田英雄記念館では６月１２日(火)～６月１６日（土）に「村田英雄を偲ぶ会 あじさい

忌」が開催されます。 

期間中は館内にてあじさいの献花を予定しております。一般のお客様もご参列できます。昭

和を代表する演歌歌手村田英雄は、幼少時を唐津市相知町で過ごしました。相知町では

「あじさいまつり」が開催されていることもあり、郷土の偉人を郷土の花をもって偲ぶ法要の

会となります。  

 

《村田英雄を偲ぶ会 あじさい忌》 

 

今年も６月９日（土）から【第２４回見帰りの滝あじさいま

つり】が開催されます。 

日本の滝百選に選ばれている見帰りの滝周辺には、約５

０種４万株のあじさいが咲き誇ります。 

落差１００メートルの壮大な見帰りの滝が沢山のあじさい

で彩られ、夜は滝がライトアップされて昼間とはまた一味

違う景観となります。
ライトアップされると 
また一味違う景観に

 

《第２４回見帰りの滝あじさいまつり》 

【開催期間】 平成24年6月9日（土）～7月1日（日）

【開催場所】 唐津市相知町伊岐佐 見帰りの滝周辺

【料金】 美化協力金として1人200円をお願いしています
（入浴施設の割引券付）

【お問合せ】 社団法人唐津観光協会 相知支所 
 TEL：0955-51-8312 
あじさいまつり実行委員会 
 TEL：0955-53-7125

※あじさい開花状況はブログにて 
 →http://ameblo.jp/ouchi-yokatoko/

詳細･･･(PDF) 

【開催期間】 平成24年6月12日（火）～6月16日（土）

【お問合せ】 社団法人唐津観光協会 相知支所 
 TEL：0955-51-8312 
村田英雄記念館 
 TEL：0955-51-8312

 

■ 唐津の自然を舞台に鉄人達が競う！ 

   ～ 第13回虹の松原トライアスロン in 唐津 ～

 

SWIM・BIKE・RUNと3種目の競技を一人が連続して行うハードなもので、別名「鉄人レース」と

言われるトライアスロン。 



今年で第13回を迎える本大会は、唐津の虹の松原や鏡山、松浦川など素晴しい自然を全国

の方々に知って欲しいとの願いから、地元のトライアスロングループを中心とした市民ボラン

ティアが主体となって開催されています。 

 

今回は佐賀県選手権および、ぎふ清流国体佐賀県選手選考大会も兼ねており、白熱したレ

ースが期待されます。 

全国各地から集まる約300人の鍛え上げられた肉体と精神を持つ、素晴らしい選手たちの熱

き戦いを観戦してみてはいかがでしょうか。

 

 

 

【開催日】 平成24年6月24日（日） 8:00スタート

【大会会場】 唐津市虹の松原周辺

【競技内容】 SWIM 1.5Km 国民宿舎虹の松原ホテ
ル前 東の浜 2周回

BＩKE 40Km 虹ノ松原 5周回

RUN 10Km 国民宿舎～競艇場道路
～河畔公園折返し

【大会事務局】 虹の松原トライアスロン in唐津大会実行委員会 

TEL:：090-7462-6031(はらだ印章内) 

URL： http://www1.bbiq.jp/niji-tri/

 

■呼子に待望の温泉施設が登場！！ ～呼子台場の湯～

 

 

週末となればイカの活き造りなどを求めて多くの観光客で賑わう呼子。その呼子に待望の温

泉施設“呼子台場の湯”がオープンしました。この温泉施設は２階にお風呂があり呼子湾を

一望できる他、ゆっくりくつろげる休憩室も完備されております。泉質は、大浴場が人工ラジ

ウム温泉を使用。展望風呂は、ぬるっとした感触が特徴で、お肌スベスベになるといわれる

高串温泉の“美肌の湯”を使用しております。 

また、バリアフリーですので足が不自由の方や、お年寄りにも優しい施設です。 

その他１階には、調理体験室や交流室もあり、地元の方々との交流場としてもご使用できま

す。 

呼子をたっぷり満喫した後は“呼子台場の湯”で、ゆっくり旅の疲れを癒してみてはいかがで

しょうか。

 

 



呼子湾が一望できる内湯 美肌の湯といわれる高串温泉からの運搬水
を利用

 

【場所】 唐津市呼子町呼子1740-11

バリアフリーでゆっくりくつろげる 
休憩室

【営業時間】 10:00～20:00 (受付は19:30分まで)

【料金】 温浴施設・休憩室 

 ・大人(中学生以上)500円 

  17:00以降400円 

 ・子供(4才以上～小学生)300円 

  17:00以降は200円 

  ※4歳未満は無料 

  ※65歳以上の方は20％off 

 

調理体験室(要予約) 1時間300円 

交流室(要予約) 1室1時間200円

【休館日】 毎月第3水曜日(祝日の場合は翌日) 年末年始

【お問合せ】 呼子台場の湯 TEL：0955-82-2111

 

■ＡＴＡだより 

 

～ 修学旅行生の体験民泊受入中です ～ 

 

唐津市と玄海町で4月より、修学旅行生の体験民泊が行われています。今年は6月までに15

校約2,600名の中学生の受入れを予定しております。 

 

修学旅行生は民家に主に３～４名で宿泊し、家族の一員としてお世話になります。家業や家

事のお手伝いをしたり、家族全員で食事など、人の優しさに触れて過ごす素晴らしい感動体

験です。民泊以外にも、ヨット体験や農業体験といったエリアならではの体験プログラムが用

意されており、修学旅行を通じて唐津市・玄海町の魅力に触れていただけるものになってい

ます。 

 

（社）唐津観光協会ＡＴＡ事業部では、唐津・玄海体験型旅行受入推進協議会と連携を図り

受入れ民家の募集をしています。修学旅行生と一緒に思い出づくりをしてみませんか。 

 

 

【お問合せ】 唐津よかばい旅倶楽部 

（社団法人唐津観光協会 ＡＴＡ事業部）

  TEL：0955-74-3611 

  FAX：0955-74-3612 

  URL：http://www.yokabai-tabiclub.jp

 

 

 

■唐津焼ものがたり 

第39回 

 ～ その⑯ 伝統技法を守りつつも現代のニーズにこたえるモダンな作品の数々 

   「王天家窯」（おおあめやがま） ～

 



国道２０３号線沿いにあるギャラリー

 

明るく見やすい店内

 

ＪＲ厳木駅より徒歩約５分の場所に王天家窯のギャラリーがあります。中に入るとお香の香

りとともに、彩り豊かな作品たちが迎えてくれます。 

当主の福田泰山氏が唐津焼を始められて４０年以上。唐津焼を始められた当初は厳木の地

では初めての唐津焼窯元として１人で王天家窯をスタートされました。８年ほど前からは息

子さんの和祐氏と共に日々作陶に励まれています。 

泰山氏の作品は、土灰を中心に藁などをとりまぜた釉薬で唐津独特の色合を出すことに工

夫をされています。朝鮮唐津の叩きの壷や茶道具、糸きり技法の器、ピンクやブルーの釉薬

を使った食器など、とても多彩です。特にピンクやブルーの釉薬を使った食器は唐津焼には

めずらしく、モダンで食卓を一層華やかに彩ってくれます。 

また６月２６日（火）より福岡の村岡屋ギャラリーにて王天家窯作陶展を開催されるなどます

ます精力的に活動されています。

 

 【お問合せ先：王天家窯】 

 

《展示場》

住所： 唐津市厳木町うつぼぎ10-1

TEL： 0955-63-2304

駐車場： 有

営業時間： 9：30～18：00

定休日： 年中無休

《工房》

住所： 展示場に隣接

TEL： 0955-63-2304

駐車場： 有

工房見学： 可

陶芸体験： 可 (要予約)
藁灰釉を中心とした朝鮮唐津叩き

壷

 

■食べごろ唐津、美味旬彩（14）

 

 刻んでも輪がこわれない、香りと彩りの小ネギ 

  ～ うまかねぎ ～ 

 

 

色、食味、棚持ちのよさともに、申
し分ない「うまかねぎ」

 

種まきから収穫までは約2ヶ
月。 
収穫は早朝に行います。

写真提供：唐津市からつブランド推進課

 

香りと彩り、味のよさで知られる「うまかねぎ」は、繊細な水管理がおいしさの秘密です。 



 栽培は、すべてハウスで、「雨よけ栽培」。風や光は入る自然の状態を保ちながら、水遣

り・水切りの細やかな水管理をしています。 

特に大切なのが収穫直前の水のコントロールで、「うまかねぎ」の特徴である香りのよさや色

の濃さ、切ったときにリングがつぶれない丈夫さ、日持ちのよさも、この一瞬にかかっていま

す。 

鍋物やネギ焼きにはもちろん、これからの季節は、麺類の薬味として、毎日の食卓で大活躍

間違いなしです。 

 

《ワンポイント》 

近は、小ネギを生のままサラダで

食べるのも人気！ 

おいしく食べるには、新鮮なネギを

使うのが一番。買うときには、緑色

が濃くて全体がシャキッと真っすぐ

なものを選びましょう。 

 

【お問合せ】

ＪＡからつ松浦東部営農センタ

ー 

 TEL：0955-56-8111 

 FAX：0955-56-6673

生産農家で洗浄、サイズ
わけをして集荷場へ。

農協での検品検査後、ラッ
プをして出荷。

写真提供：唐津市からつブランド推進課

 

■唐ワンくん日誌（33）

 

～ ゴーヤ緑のカーテン作り ～ 

 

よい子のみなさん こんにちワン！ 

暑さと湿度が苦手な唐ワンくん、この6月の梅雨を乗り越えれば夏バテ知らずのマッスルボ

ディに変身するはずです。ゴーヤでみどりのカーテンを作っているのでゴーヤも夏には食べ

放題。さあ大好きな夏がもうすぐやって来るよ。

 

ゴーヤでみどりのカーテン作り 修学旅行のお出迎えに唐ワンくん 唐津城天守閣は 
いい眺め

 

唐ワンくん情報がいっぱいの「唐ワンくんのブログ」は 

こちら→ http://ameblo.jp/karawankun/  

 

「唐ワンくんのホームページ」は 

こちら→ http://karatsu-karawankun.com 

 

 

●唐ワンくんおすすめ情報 

～ 「唐ワンくんがお伺いします」 ～ 

 

唐ワンくんが色々な場面にお伺いします。例えば「結婚式のプレゼント係に唐ワンくん」・「お

子様の誕生日会の盛り上げ役に唐ワンくん」・「店舗の売り出しセールの一日店長に唐ワン

くん」などのご依頼に唐ワンくんが直接お伺いします。 

 

申込手順は 

 1：電話等により、スケジュール状況をご確認ください。 

 2：「唐ワンくん」派遣依頼書をご提出ください。 

 3：出演内容・スケジュール等の確認を行いご連絡させて頂きます。 

 



どうぞお気軽にお問い合わせください。 

 

【派遣料金】 唐津市内 30分 3,000円 

唐津市外 30分 5,000円 （交通費別途）

【詳しくは】 唐ワンくんホームページ 

http://karatsu-karawankun.com 

唐ワンくん事業部 

 TEL：0955-70-2900

 

ジューンブライドに唐ワンくんはいかがですか？

 

唐津よもやま話

 

■唐津に嫁いだ若嫁日記(9)  

  ～ 唐津ん足元 ～ 

 

 

先日、友人の結婚式で岡山に行きました。  

歩いていると面白い物を発見しました。  

桃太郎のマンホールです。さまざまな桃太郎の種類がありました。  

 

帰ってさっそく唐津にもないか、足元を見ながら歩いてみました。  

 

唐津で見つけたマンホールは、松が絵がかれていました。  

やっぱり、虹の松原が唐津の自慢なのでしょうね。  

大切にしていかなければ、と改めて思いました。  

 

マンホールは松の種類しか見つけることはできませんでしたが、 唐津駅・南側の橋の上に、

魚の絵がたくさんありました。  

 

昔から、子どもたちに魚がいることを教えていたのでしょうね。  

 

梅雨の時期になると、傘をさすので上を見ることが減るかと思います。  

そんなときは足元に何か面白い物を発見するかもしれませんね。 

 



 

 

■JR唐津駅のガード下屋台めぐり(6) 

 

唐津の屋台の歴史は昭和30年頃からはじまり、63年頃までは一般的な屋台のスタイルで営

業されていました。現在では、14軒の屋台がJR唐津駅ガード下のガレージの中で営業して

います。また、ガレージのシャッターには唐津くんちの14台の曳山の絵が描かれており、屋

台が営業していない昼間の時間も観光客や市民の目を楽しませてくれています。  

※特集で紹介した屋台 http://www.karatsu-kankou.jp/karatsunmon059.html#00 

 

 

●マスターの楽しい会話や美味しい料理が楽しめる屋台「きみがよ」

 

ユニークで愛嬌たっぷりのマスター、吉田宇三男(うさお)さんご夫婦が、 
二人三脚できりもりする屋台「きみがよ」

 

ユニークで愛嬌たっぷりのマスター、吉田宇三男(うさお)さ

んご夫婦が、二人三脚できりもりする屋台「きみがよ」は、

唐津駅側より１２番目の、ラーメンはもちろん、てまひまをか

けた料理と旬の魚介が自慢の屋台です。 

 

開業25年をむかえる「きみがよ」では、マスターのご実家が

漁業を営まれている事もあり、冬場は産地直送のカキ、春

先には桜鯛、これからの季節はアジやイサキなどの新鮮な

旬の魚介もお楽しみいただけます。開業当時からつぎ足し

ながら美味しさを重ねてきたおでんや、昔ながらの作り方で

丁寧に揚げられたコロッケなど、一品料理も充実していま

す。 

 

「博多で生活していた頃は、1日おき位に屋台に通ってい

た。」とにこやかに語るマスターの作る料理は、その頃の感

覚と創意工夫が重ねられており、自家製味噌と豚骨スープ

で作る味噌ラーメンも絶品です。手作りのチャーシューも人

気で、チャーシューのみを注文され酒の肴にされる常連さ

んも多いそうです。 

 

たっぷりの野菜と豚肉やキクラゲが入った皿うどんも人気メ

ニューの１つです。市販のちゃんぽん麺を使われているそう

ですが、マスターのひとてまにより食感の良い麺に仕上が

っています。 

 

マスターの楽しい会話や美味しい料理が楽しめる屋台「き

みがよ」で、唐津の初夏の宵を満喫されてみてはいかがで

しょうか。 

 

開業当時からつぎ足しながら美
味しさを重ねてきた「おでん（100
～200円）」や、昔ながらの作り
方で丁寧に揚げられた「コロッケ
（2個500円）」など、一品料理も
充実している。

ふかみのあるスープとやや太め
のちぢれ麺との相性も良い「味
噌ラーメン（600円）」



≪きみがよ≫ 

【営業時間】 18：00～4：00

【定休日】 月曜日

【お問合せ】 0955-74-6645

たっぷりの野菜と豚肉やキクラ
ゲが入った人気メニューの｢皿う
どん（700円）｣

マスターの楽しいお話と美味し
い料理で、会話もお酒もすすみ
ます。

 

《屋台一覧》 

店名
シャッターの 
曳山の絵

TEL 
市外局番(0955)

営業時間 店休日 おすすめ① おすすめ② おすすめ③

みよこ 赤獅子 －－－－－ 18～4時 水 鯨 カレー ちゃんぽん

やまちゃん 青獅子 73-0433 18～4時 日・月 餃子 ちゃんぽん 焼そば

かわい 亀と浦島太郎 75-4116 18:30～3時 火
豚足 

（炭火焼）
カレー

串もの 
（炭火焼）

まるわ 源義経の兜 －－－－－ 休業中

よしこ 鯛 74-7476 18～4時 月
お好み焼き 
（そば入り）

ホルモン 
炒め

そば飯

よかろう 鳳凰丸 090-8915-6429 18～4時 水・木 コロッケ 季節の魚 ラーメン

さなえ 飛龍 090-8838-4427 19～4時
水・ 

第1,3木
味噌 

ラーメン
カレー

牛すじ 
ボイル

さかえ 金獅子 090-5299-2980 18～4時 不定休 カレーちゃん もつ鍋 日替弁当

つや 武田信玄の兜 －－－－－ 18～4時 日・月 魚介類 ラーメン おでん

しげ 上杉謙信の兜 －－－－－ 19時～ 不定休

念
酒呑童子と 
源頼光の兜

090-2715-2300 21～4時 不定休 タイピーエン ラーメン 焼飯

きみがよ 珠取獅子 74-6645 18～4時 月 皿うどん 味噌ラーメン コロッケ

とうげん 鯱 080-3906-0876 11～4時 不定休 串カツ 肉カスうどん ステーキ

いこい 七宝丸 75-0051 18～4時 不定休
煮込み 
大手羽

魚介類 ラーメン

 

■唐津検定情報 (1) 

 

受験特典満載の第２回唐津検定、実施要項が決まりました！！ 

 

唐津がたどってきた道、美しさ・素晴らしさ、もう一度見つめなおし、次世代を担う子どもたち

に“地域の宝”を伝承するため、昨年10月2日に実施された唐津検定。  

544名の受験者が唐津の知識を競い大成功のうちに終了し、今秋実施の第2回の要項が決

定しました。 

 

≪実施要項≫ 

【試験日時】 平成24年9月30日（日） 

10：00～11：30

【試験会場】 ふるさと会館アルピノホールほか 

※会場は、当方で指定させていただき

ます。 

【受験申込み締切】 平成24年9月14日（金）まで 

※平成24年9月14日までの受験料払

込の受領印を有効とします。

【受験資格】 学歴／年齢／性別／国籍等の制限は

ありません。 



 
 

 

【受験料】 2,000円 （税込）

詳細･･･(PDF) 

【制限時間・出題程度・合格基準】

・制限時間 ９０分  

・出題数 １００問  

・出題方式 マークシート３択  

・出題レベル 唐津の歴史・文化等の基礎知識  

 公式本・唐津探訪（持ち込み可）より70％以上出題  

・合格基準 100点満点の70点以上 

【合格発表・表彰式】 平成24年9月30日(日) 13:30～

【受験特典】 ＜特典1＞  

 「全ての受験者にもれなく 」  

 ・9月30日の検定当日に限り 唐津城、旧高取邸、 

  曳山展示場入場無料  

 

＜特典2＞  

 「全ての合格者にもれなく 」  

 ・唐津市所有の観光・文化施設入館無料  

  ＆協賛店お買い物特典付き合格手形（1年間有効）  

 

＜特典3＞  

「満点合格者にもれなく」  

 ・JAからつ・新米こしひかり 大三俵（180kg）  

 

＜特典4＞  

「次点合格者にもれなく」  

 ・鳴滝酒造・聚落太閤一斗（18L） 

 

※特典3・4の該当合格者が多数の場合は、等分して進呈します。  

 例：満点合格者が10人の場合180kg÷10人＝１人18kg 

  （特典4は、一合未満を切捨て）  

※次点合格者が未成年者の場合、賞品はその保護者に進呈しま

す。 

【お問合せ】 唐津検定事業推進室  

 TEL：050-3565-2880  

 E-Mail：karatsukentei@karatsu.or.jp 

 URL：http://www.karatsu.or.jp/karatsukentei/ 

発行：社団法人唐津観光協会 

〒847-0816 唐津市新興町2935-1 JR唐津駅内 

電話番号：0955-74-3355 FAX番号：0955-74-3365 

URL：http://www.karatsu-kankou.jp/


